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Hos Geldiniz!

Degerli MUsterimiz,

Beko UrinUnu tercih ettiginiz icin tesekkir ederiz. Yiksek kalite ve teknoloji ile Uretilmis olan
Urdndndzdn size en iyi verimi sunmasini istiyoruz. Bunun icin, bu kilavuzun tamamini ve verilen
diger belgeleri Grtind kullanmadan énce dikkatle okuyun.

Kullanma kilavuzunda belirtilen tim bilgi ve uyarilar dikkate alin. Bu sayede kendinizi ve UrtnU-
nuzU olusabilecek tehlikelere karsi korumus olursunuz.

Kullanma kilavuzunu saklayin. Ur(in{i baska birisine verirseniz, kullanma kilavuzunu da birlikte
verin. Urlintiniiz ile ilgili garanti sartlan, kullanimi ve sorun giderme yéntemleri kilavuzda yer al-
maktadir.

Kullanma kilavuzunda yer alan semboller ve aciklamalan:

Olim veya yaralanmalarla sonuglanabilecek tehlike.

@ Onemli bilgiler veya kullanimla ilgili faydali ipuglari.

Kullanma kilavuzunu okuyun.

u

f Sicak yUzey uyarisi.

DUYURU Urlin veya cevresiyle ilgili maddi hasarla sonuglanabilecek tehlike.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Giivenlik Talimatlan

¢ Bu bolimde, kisisel yaralanma
ya da maddi hasar tehlikelerini
onlemeye yardimci olacak gu-
venlik talimatlar yer almakta-
drr.

e EQer UrUn, bir baskasina kisisel
veya ikinci el kullanim amaciyla
verilirse, kullanma kilavuzu,
Urin etiketleri, diger ilgili doku-
man ve pargalar Urtinle birlikte
verilmelidir.

¢ Firmamiz bu talimatlara uyul-
mamasl halinde ortaya cikabi-
lecek zararlardan sorumlu tu-
tulamaz.

¢ Bu talimatlara uyulmamasi ha-
linde her tarll garanti gecersiz
hale gelir.

e Kurulum ve tamir islemlerini
her zaman Ureticiye, yetkili ser-
vise veya ithalatci firmanin tarif
edecegi bir kisiye yaptirin.

e Sadece orijinal yedek parca ve
aksesuar kullanin.

¢ Kullanma kilavuzunda acikca
belirtiimedigi strece, Urdndn
hicbir parcasini onarmayin
veya degistirmeyin.

e Urlinde teknik degisiklikler
yapmayin.

A1.1 Kullanim Amaci

¢ Bu urtn evde kullaniimak
Uzere tasarlanmistir. Ticari kul-
lanima uygun degildir.

e Urlinii bahcelerde, balkonlarda
ya da diger dis ortamlarda kul-
lanmayin. Bu Urln, evde ve
dUkkan, ofis ve diger calisma
ortamlarindaki personel mut-
faklarinda kullanilmak igin uy-
gundur.

¢ UYARI: Bu UrUn sadece pi-
sirme amacli kullanilimalidir.
Odayi i1sitmak gibi farkl amag-
lar icin kullanilmamalidir.

¢ Finin, yiyeceklerin buzlarini ¢oz-
mek, firnlamak, kizartmak ve
Izgara yapmak amaciyla kulla-
nilabilir.

¢ Bu Urln; 1Isinma, tabak I1sitma,
tutamak Uzerine havlu veya gi-
yecek asarak kurutma ama-
clyla kullanilmamalidir.

A\

¢ Bu urtn, Grunun guvenli bir se-
kilde kullanimi ve tehlikeleri
hakkinda nezaret edildikleri
veya egitim verildikleri surece 8
yas ve ustu ¢cocuklar ile fizik-
sel, duyusal veya zihinsel yete-

1.2 Cocuk,Savunmasiz
Kisi ve Evcil
Hayvan Giivenligi
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nekleri tam gelismemis veya
tecrlbe ve bilgi eksigi bulunan
insanlar tarafindan kullanilabilir.

e Cocuklar Urtinle oynamamali-
dir. Temizlik ve kullanici bakim
islemleri kendilerine nezaret
eden biri olmadigi strece ¢o-
cuklar tarafindan gerceklestiril-
memelidir.

e Bu Urun, gézetim altinda tutul-
madiklar veya gerekli talimat-
lari almadiklar surece kisith fi-
ziksel, duyusal veya zihinsel
kapasiteye sahip kisiler (co-
cuklar dahil) tarafindan kullanil-
mamalidir.

e Cocuklar Urtinle oynamadikla-
rna emin olunacak sekilde go-
zetim altinda tutulmalidir.

e Elektrikli Grlnler gcocuklar ve
evcil hayvanlar igin tehlikelidir.
Cocuklar ve evcil hayvanlar
urinle oynamamali, Grindn
Uzerine tirmanmamall veya ice-
risine girmemelidir.

e UrlinUin Uzerine cocuklarin ula-
sabilecekleri nesneleri koyma-
yin.

¢ UYARI: Kullanimi sirasinda,
Uranun erisilebilir ylzeyleri si-
caktir. Cocuklarr irinden uzak
tutun.

e Ambalaj malzemelerini cocuk-
lardan uzak tutun. Yaralanma
ve bogulma tehlikesi vardir.

e Kapak acgikken, Uzerine agir
herhangi bir nesne koymayin
veya cocuklarin kapagin Uze-
rine oturmasina izin vermeyin.
Finnin devriimesine ya da ka-
pak menteselerinin hasar gor-
mesine yol acabilirsiniz.

e UrUinUiniiz fisli ise, Urin atma-
dan 6nce ¢ocuklarin gtvenligi
icin elektrik fisini kesin ve
drunu galismaz duruma getirin.

/N\1.3 Elektrik Giivenligi

* Urlinii tip etiketinde belirtilen
akim degerlerine uygun bir si-
gorta ile korunan toprakli bir
prize takin. Topraklama tesisa-
tini uzman bir elektrikciye yap-
tirn. Yerel/ulusal dizenleme-
lere uygun topraklama yapil-
madan urdnu kullanmayin.

e UrlinUin fisi ya da elektrik bag-
lantisi kolay erisilebilir bir yerde
olmalidir (ocak alevinden etki-
lenmeyecek bir yerde). Bu
muUmkun degilse Urintn bagli
oldugu elektrik tesisati Uze-
rinde elektrik ydonetmeliklerine
uygun ve tum kutuplar sebe-
keden ayiran bir dlizenek (si-
gorta, anahtar, salter, vb.) bu-
lunmalidir.

e Kurulum, tamir ve tasima is-
lemleri sirasinda Urdnun fisi
prize takill olmamalidir.
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e Urlind tip etiketinde belirtilen
voltaj ve frekans degerlerine
uygun bir prize takin.

e Uriintinlizde elektrik kablosu
yok ise, sadece “Teknik Ozel-
likler” bolumunde belirtilen
tipte elektrik kablosu kullanin.

e Elektrik kablosunu Grdnun al-
tina ve arkasina sikistirmayin.
Elektrik kablosunun Uzerine
agir bir nesne koymayin. Elekt-
rik kablosu asir buktlmemeli,
ezilmemeli ve herhangi bir Isi
kaynag! ile temas etmemelidir.

¢ Finn calisirken arka yuzeyi de
Isinir. Elektrik kablolarr arka yU-
zeye temas etmemelidir, bag-
lantilar zarar gorebilir.

e Elektrik kablolarini finn kapa-
gina sikistirmayin ve sicak yu-
zeylerin Uzerinden gegirmeyin.
Kablonun erimesi sonucunda
finrnin kisa devre yapmasina ve
yangin ¢clikmasina neden olabi-
lirsiniz.

e Sadece orijinal kablo kullanin.
Kesik, hasarll kablo veya ara
kablo kullanmayin.

¢ Elektrik kablosu hasarliysa olu-
sabilecek tehlikeleri dnlemek
amaciyla uretici, yetkili servis
veya ithalatcl firmanin tarif ede-
ceqi bir kisi tarafindan degisti-
rilmelidir.

¢ UYARI: Firin lambasini degis-
tirmeden 6nce elektrik carp-
masi riskini dnlemek igin Uru-
nun elektrik baglantisini kesti-
ginizden emin olun. Uriiniin fi-
sini ¢cekin ya da sigorta kutu-
sundan sigortay! kapatin.

Urtiniintizde elektrik kablosu ve

fisi var ise:

e UrlinGin fisini gevsek, yuvasin-
dan cikmis, kirik, kirli, yagl,
suyla (6rnegin tezgahtan siza-
bilecek su) temas riski olan
prizlere takmayin.

¢ Fise I1slak ellerle kesinlikle do-
kunmayin! Fisi gekmek igin
kablosundan tutmayin, her za-
man fisi tutarak gekin.

¢ Ark olusturmamasi icin, Grin
fisinin prize iyice sabitlendigin-
den emin olun.

A1 4

¢ Bu cihaz, evde ve asagidaki
benzer uygulamalarda kullanil-
mak icindir:
— Dukkan, ofis ve diger ca-
lisma ortamlarindaki perso-
nel mutfaklarinda;

— ciftlik evlerinde;

— otel, motel ve diger konak-
lama ortamlarinda musteriler
tarafindan;

Mikrodalga
Givenligi
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— pansiyon tipi ortamlarda.

e Cocuklarin mikrodalga firnni gu-
venli sekilde kullanmasi ve
yanls kullanimin tehlikelerini
anlamasi icin, yeterli talimati
saglamadan ve denetim al-
tinda olmadan kullanmasini
engelleyin.

¢ Cihaz kombinasyon modunda
calistirlirken, ortaya ¢ikan si-
caklik ybztnden ¢ocuklarin fi-
rni yetiskin denetimi altinda
kullanmasi gereklidir.

e Urlin kullanimdayken ve kulla-
nim sonrasinda soguyana ka-
dar Urinun aciktaki kisimlari
Isinacaktir.

¢ Firin Uzerinde hizasl kaymis
veya egriimis kapl, hasarl kapi
contalar ve sizdirmazlik ylzeyi,
kirk veya gevsek kapr mente-
seleri, mandallar, bosluk veya
kap! Uzerinde gogUkler gibi
herhangi bir hasar olup olma-
digini kontrol edin. Hasar
varsa, firini kullanmayin ve Yet-
kili Servis Sorumlusu ile ileti-
sime gegin.

¢ Kapi veya kapi contalar hasar-
liysa, yetkili bir kisi veya Yetkili
Servis Sorumlusu tarafindan
tamir edilene kadar firn kulla-
nilmamalidir.

¢ Firni kullanmadan 6nce kapisi-
nin dlzgun sekilde kapatildi-
gindan emin olun. Kapinin tze-
rindeki bir givenlik mekaniz-
masl, cihazin kapi agikken kul-
lanilmasini dnlemekte, kapiyi
actiginizda pisirme islemini
durdurmaktadir. Kapi kilit sis-
temine mudahale etmemeli ve
bu sistemi kapatmaya calis-
mamalisiniz. Kapi kilit sistemi
kapallysa, cihaz kapisi acikken
kullanildiginda mikrodalgalara
maruz kalma riski olusur.

¢ Finnin onu ile kapisi arasinda
herhangi bir cisim koymayin.
Kagit mendil veya mendil gibi
kapinin dUzgun kapanmasini
engelleyen bir cisim varsa, firi-
ninizi kullanmamalisiniz.

¢ Radyo Paraziti: Finni TV,
radyo, kablosuz modem, eri-
sim noktalari ve antenlerin 2
metreden daha yakinina yer-
lestirmeyin. Aksi takdirde, pa-
razit yaratabilir.

¢ Pisirme suresini ve mikrodalga
gucunu asir yuksek ayarlaya-
rak yemekleri pisirmeyin. Asiri
pisirme yemegin bazi yerlerini
kurutabilir, yakabilir veya tutus-
turabilir.

¢ Mikrodalga pisirmelerinizde
aliminyum folyo kullanmayin.
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¢ Mikrodalga pisirme yaparken,
finn kapagina 3 cm den daha
yakin mesafede metal objeler
kullanmayin.

e Firin igine korozif kimyasallar
ya da korozif buhar iceren
malzemeleri koymayin.

Olusan parazit asagidaki 6n-

lemlerle azaltilabilir veya or-

tadan kaldirilabilir:

¢ Finnin kapi ve sizdirmazlik yu-
zeyini temizleyin.

¢ Radyo veya televizyonun alic
antenini yeniden ayarlayin.

¢ Mikrodalganin aliciya gore ko-
numunu degistirin.

¢ Mikrodalgayi alicidan uzak bir
konuma tasiyin.

¢ Mikrodalga firin ve alicinin farkli
devreler Uzerinde olmasini
saglayacak sekilde, mikro-
dalga firni farkli bir prize takin.

e Finni diger 1sitici cinazlardan
uzaga koyun ve nemli ve bu-
harli ortamlardan uzak tutun.

e Yetkili bir kisi veya Yetkili Ser-
vis Sorumlusu disinda bir kim-
senin, mikrodalga enerjisine
maruz kalinmasini engelleyen
kapagin c¢ikariimasi gibi her-
hangi bir servis veya tamir isle-
mini gergeklestirmesi tehlikeli-
dir.

¢ Bu Urdn bir Grup 2 Sinif B ISM
techizatidir. Grup 2'nin tanimi,
radyo-frekans enerjisinin bile-
rek Uretildigi ve/veya malzeme
kullanimi igin elektromanyetik
radyasyon seklinde kullanildigi
techizatlari ve kivilcim asindir-
masi iceren tim ISM (Endustri-
yel, Bilimsel ve Tibbi) techiza-
tin icermektedir. Sinif B techi-
zatl, ev ortamlarinda ve ev kul-
lanimi icin binalara dusuk vol-
tajll gug saglayan sebekelere
dogrudan bagl meskenlerde
kullanima uygundur.

¢ Mikrodalga firnn yiyecek ve ice-
ceklerin isitimasi igindir. Yi-
yecek ve kiyafetlerin kurutul-
masl veya yastiklarin, terlik,
stinger, islak kiyafet veya ben-
zeri malzemelerin isitiimasi ya-
ralanma, tutusma veya yangin
riski olusturacaktir.

¢ Firniniz canli varliklarin kurutul-
masl icin tasarlanmamistir.

¢ Firnninizi bosken kullanmayin.
Bu, finna zarar verebilir. Firini-
nizi denemek istiyorsaniz, icine
bir bardak su koyun. Su mik-
rodalga enerjisini emecektir ve
finn hasar gormeyecektir.

e Sadece mikrodalga firinlarda
kullanima uygun mutfak takimi
kullanin.
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¢ Mikrodalga pisirmelerinizde
toprak kaplar kullanmayin.
Toprak kabin icerisinde bulu-
nan nem genleserek kabinizin
catlamasina sebep olabilir.

Firin boslugunda yangin ris-

kini azaltmak icin:

¢ Plastik veya kagit kapta yiye-
cekleri i1sitirken, tutusma olasi-
g1 yUzinden finna dikkat edin.
Duman goérullrse, alev olus-
masini engellemek icin cihazi
kapatin veya fisini gekin ve ka-
pisini kapall tutun.

e Kutuyu firina yerlestirmeden
dnce kagit veya plastik poset-
lerin tel torba baglarini gikarin.

¢ Boslugu depolama amagli ola-
rak kullanmayin. Cihazi kullan-
miyorken kagit Urtnler, pisirme
gerecleri veya yiyecekleri bos-
luk icinde birakmayin.

¢ Mikrodalganizda kagit, tahta
veya plastik gibi bir malzeme
kullaniyorsaniz, firnin yanindan
ayrimayin. Kagit, tahta ve ben-
zeri malzemeler tutusabilir,
plastik malzemeler ise eriyebi-
lir. Konveksiyon firin, 1zgara ve
karsik pisirme islemleri igin
olan malzemelerden yapilmis
kaplar kullanmayin.

¢ Yaniklarin engellenmesi igin bi-
beron ve bebek mamasli kava-
nozlar karstirilip ¢calkalanmali-
dir ve tuketimden 6nce sicak-
lig1 kontrol edilmelidir.

¢ Patlamaya meyilli olduklarin-
dan, sivilar ve diger yiyecekler
kapall konteyner icindeyken
isitilmamalidr.

e iceceklerin mikrodalga ile isitil-
mas! gecikmeli fiskirmali kay-
namaya yol acabilir, bu ylzden
kap kullanilirken dikkat edilme-
lidlir.

¢ Mikrodalgada isitiimasi bittik-
ten sonra bile patlayabilece-
ginden, kabuk icindeki yumur-
talar ve haslanmis kati yumur-
talar mikrodalga i¢inde isitiima-
malidir.

e Finini, gazli icecekleri veya kon-
serve kutusu gibi hava gecir-
meyen kaplarda saklanan yiye-
cekleri 1sitmak icin kullanma-
yin. Bu, kap! acildiginda hasara
veya patlamaya yol acabilecek
sekilde firnn iginde basing birik-
mesine yol acabilir.

¢ Firnninizi kabuklu veya kabuk-
suz cirplimamis yumurtalarin
pisirimesi veya tekrar isitimasi
icin kullanmayin. Pisirmeden
once patates, elma, kestane
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veya benzeri meyve ve sebze-
lerin kabuklarini deldiginizden
emin olun.

e Metal (gUmus, altin vb) iceren
porselen kullanmayin. Yiyecek
paketlerinin metal torba bagla-
rnni gikardiginizdan emin olun.
Finn icinde bulunan metal par-
caciklan elektrik atlamasina ve
ciddi yaralanmalara yol acabi-
lir.

¢ Yagin sicakligini dizenleyeme-
yeceginiz i¢in firninizi yag ile
kizartma yapmak icin kullan-
mayin.

¢ Mikrodalgay!, sadece yemeklik
yag veya yuksek alkol iceren
icecekleri isitmak icin kullan-
mayin.

¢ Firini 1sl, nem veya yuksek ru-
tubet olusan yerlerde veya ya-
nicl malzemelerin yakinina yer-
lestirmeyin.

e Firinin icini depolama amacl
olarak kullanmayin.

e Firnin icerigi alev alirsa veya
duman gorurseniz, firn kapa-
gini kapall tutun. Firnni kapatin
ve fisini prizden ¢ekin veya evi-
nizdeki sigortalar kapatin.

¢ Acikken firnn kapisina yaslan-
mayin veya ¢ocuklarin oyna-
masina izin vermeyin. Bu firn
kapisini yamultacak ve dlzgun
kapanmasini engelleyecektir.

e Sivilan i1sitirken kap icerisine
metal bir cay kasigl ya da cam
cubuk koyun. Bu sivinin kay-
namasinin gecikmesini onleye-
rek, kap hareket ettirildiginde
aniden tasip puskurmesini en-
geller.

¢ Asagidaki durumlarda firn kul-
lanilamaz:

— Kapak dogru sekilde kapan-
mamissa;

— Kapak menteseleri hasar-
liysa;

— Kapak ve firnnin 6n tarafi ara-
sindaki temas yUzeyleri ha-
sarlysa;

— Kapak cami hasarliysa;

— Pisirme bolmesinde metal
bir nesne bulunmamasina
ragmen firnin iginde elektrik
arki olusuyorsa.

e Yiyecegin asir Isinmasi ya da
yanmasini dnlemek icin kicuk
miktarda yiyecegi Isitirken,
uzun sureler ya da ¢ok yuksek
gug seviyelerinin secilmemesi
cok dnemlidir. Ornegin bir ek-
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mek, ¢ok yuksek bir gu¢ sevi-
yesi secilirse, 3 dakika sonra
yanabilir.

e Firni kizartma amacl kullan-
mayin, mikrodalgada isitilan
yagin sicakligini kontrol etmek
mUmkuan degildir.

e Kapak temas yuzeyleri (ic bol-
menin On tarafi ve kapaklarin ig
tarafi), firnin dogru sekilde ca-
lismasini saglamak icin ¢ok te-
miz tutulmalidir.

/\1.5 Tasima Giivenligi

e Urlinii tasimadan énce Grindin
elektrik baglantisini kesin.

e Urtin agirdir, Uriinti en az iki ki-
siyle tasiyin.

e Urlin0 tasimak veya hareket
ettirmek icin kapak ve/veya tu-
tamagi kullanmayin.

e UrlinUin Uzerine baska esya
koymayin ve dik olarak tasiyin.

e UrlinU tasimaniz gerektiginde,
balon kabarcikl ambalaj mal-
zemesiyle veya kalin bir mu-
kavvayla sarin ve sikica bantla-
yin. Urlinlin ¢ikabilen veya ha-
reketli pargalarinin zarar gor-
memesi ve Urlne zarar verme-
mesi igin Urune bantla sikica
sabitleyin.

¢ Tasima sirasinda meydana
gelmis olabilecek her turlu ha-
sara karsi urtnun genel gorun-
tUsunu kontrol edin.

/N\1.6 Kurulum Giivenligi

e Urlin kurulmadan énce Uriinde
herhangi bir hasar olup olma-
digini kontrol edin. Uriin hasar-
liysa kurulumunu yaptirmayin.

e Urlinii 1s1 kaynaklarinin (kalori-
fer, soba, vb.) yakinina kurma-
yin.

e UrUinUin tim havalandirma ka-
nallarinin etrafini agik tutun.

¢ Asiri Isinmay! dnlemek icin
urtn dekoratif kapilarin arka-
sina monte ediimemelidir.

/N\1.7 Kullanim Giivenligi

¢ Her kullanimdan sonra Urunun
kapall oldugunu kontrol edin.

e Urlin{i uzun sire kullanmaya-
cag@iniz durumlarda fisini ¢ekin
ya da sigorta kutusundan si-
gortayl kapatin.

¢ Arizall ya da hasarli uriint ¢a-
Iistirmayin. Urinlin varsa elekt-
rik/gaz baglantilarini kesin ve
yetkili servisi cagirin.

e Uriin®, 6n kapak cami sokl-
mus veya kirilmis sekilde kul-
lanmayin.
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® Herhangi bir seye ulasmak icin
ya da farkl bir nedenle Urln
Uzerine ¢gikmayin.

e ilac alimi ve/veya alkol kulla-
nimi gibi, muhakeme yetenegi-
nizi etkileyebilecek durumlarda
arunu kullanmayin.

¢ Pisirme alaninda bekletilen, ya-
nicl nesneler tutusabilir. Yanici
nesneleri kesinlikle pisirme ala-
ninda muhafaza etmeyin.

¢ Firin tutamagi, havlu kurutucu
degildir. Uriint kullanirken,
havlu, eldiven veya benzeri
tekstil urGnlerini asmayin.

e Urlin kapaginin menteseleri,
kapag! agip kapatma sirasinda
hareket eder ve sikistirabilirler.
Kapagi acip/kapatirken mente-
selerin oldugu bolimu tutma-

yin.
A1 .8 Sicaklik Uyarilan

e UYARI: Uriin calisirken acik-
taki kisimlari sicak olacaktir.
Uriine ve Isitici elemanlara do-
kunmayin. 8 yasindan kuguk
cocuklar, yakinlarinda yetiskin
biri olmaksizin Grine yaklastiril-
mamalidir.

e Urlinlin calisirken kenarlari si-
cak olacag! icin yakinina ya-
nici/patlayict maddeler koyma-

yin.

¢ Buhar ¢ikabilecegi igin, firnin
kapagini acarken uzak durun.
Clkan buhar elinizi, ylzinaz
ve/veya gozunlzUu yakabilir.

e Urin, kullanim sirasinda sicak
olabilir. Sicak bélmelere, firnnin
i¢ kisimlarina, 1sitma elemanla-
rina vb. dokunmayin.

e Sicak firna yemek yerlestirir-
ken, yemeqgi cikartirken vb. da-
ima istya dayanikl firn eldiven-
leri kullanin.

A1 .9 Aksesuar Kullanimi

¢ Tel izgara ve tepsinin tel raflara
uygun sekilde yerlestiriimesi
onemlidir. Bununla ilgili detayl
bilgi icin “Aksesuarlarin kul-
lanimi” bolimune bakin.

e Aksesuarlar urin kapaginin ka-
patilmasi sirasinda kapak ca-
mina zarar verebilir. Aksesuar-
lari pisirme alaninda daima so-
nuna kadar itin.

/N\1.10 Pisirme Giivenligi

¢ Yemeklerinizde alkol kullanir-
ken dikkatli olun. Alkol, yUksek
sicaklikta buharlasir ve sicak
yUzeylerle temas ettiginde alev
alarak yangin ¢gikmasina neden
olabilir.
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¢ Pisirme alanindaki yemek atik-
lar1, yag, vb. tutusabilir. Pisirme
oncesinde bu tip kaba kirleri
temizleyin.

e Gida Zehirlenmesi Tehlikesi:
Pisirme dncesi ve sonrasinda,
yiyecegi firin igerisinde bir sa-
atten fazla tutmayin. Aksi tak-
dirde gida zehirlenmesi ya da
hastaliklara neden olabilir.

e Kapall konserve kutularini ve
cam kavanozlari isitmayin. Olu-
sacak basing, kavanozun pat-
lamasina neden olabilir.

¢ Yagl kagidi bir pisirme kabinin
icine veya firnn aksesuarinin
(tepsi, tel 1Izgara vb) Uzerine
gida ile birlikte koyarak 6n isitil-
mis firnna yerlestirin. Firin isitici
elemanlarina degme riskine
karsi, yagl kagidin aksesuar
veya kaptan sarkan fazlalik ki-
simlar uzaklastirin. Yagl ka-
gidi, kullandiginiz yagl kagitta
belirtilen maksimum kullanim
sicakligindan daha yuksek firin
sicakliginda kesinlikle kullan-
mayin. Yagl kagidi finn taba-
nina kesinlikle yerlestirmeyin.

¢ Firinlama tepsilerini, tabaklar
ya da aliminyum folyoyu dog-
rudan firnin tabanina koyma-
yin. Biriken isi finnin tabanina
zarar verebilir.

® |zgara sirasinda finnin kapagini
kapatin. Sicak yUzeyler yanik-
lara neden olabilir!

® [zgaraya uygun olmayan yiye-
cekler, yangin tehlikesi tasi-
maktadir. Yalnizca yogun iz-
gara atesine uygun olan yiye-
cekleri 1zgara yapin. Ayrica yi-
yecegi Izgaranin ¢ok arkasina
yerlestirmeyin. Burasi en sicak
alandir ve yagli yiyecekler alev
alabilir.

1.11 Bakim ve Temizlik
Givenligi

e Urlin{ temizlemeden &nce
Urindn sogumasini bekleyin.
Sicak ylzeyler yaniklara neden
olabilir!

e UrlinQ, Uzerine su pUskUrterek
veya su dokerek kesinlikle yi-
kamayin! Elektrik carpma tehli-
kesi vardir!

¢ Elektrik carpmasina yol agabi-
leceginden, Urund buharli te-
mizleyicilerle temizlemeyin.

e Firin 6n kapak camini / (eger
varsa) firnn Ust kapak camini
temizlemek igin sert asindiric
temizlik maddeleri, metal kazi-
yicilar, bulasik teli veya camasir
suyu gibi ylUzeye zarar verecek
malzemeler kullanmayin. Bu
malzemeler cam yuzeylerin gi-
zilmesine ve kirlmasina neden
olabilir.
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¢ Kontrol panelini daima temiz
ve kuru tutun. Ylzeyin nemili
ve Kkirli olmasi fonksiyonlar ¢a-
listirmada soruna yol acabilir.

2 Cevre Talimatlan

2.1 Atik Yonetmeligi

21.1  WEEE Yo6nergesine Uygunluk
ve Atik Uriiniin Elden

Cikarilmasi

Bu Urin EU WEEE (2012/19/EU) yénerge-
sine uygundur. Bu UrGndn Uzerinde, elektrikli
ve elektronik ekipman atiklarinin ayr olarak
toplanmasi gerektigini gdsteren bir simge
(WEEE) bulunmaktadir.

Bu Urin, geri dontstmli ve tek-
rar kullanilabilir nitelikteki yiksek
kaliteli parca ve malzemelerden
Uretilmistir. Bu nedenle, Grdnd,
hizmet Smrinun sonunda evsel
veya diger atiklarla birlikte atma-
yin. Elektrikli ve elektronik cihaz-
larin geri dontstmu igin bir toplama nokta-
sina goturdn. Bu toplama noktalarini bolge-
nizdeki yerel yénetime sorun. Kullaniimis ci-
hazin uygun sekilde imha edilmesi, cevre ve
insan sagligi icin olasi olumsuz sonuglari én-
lemeye yardimci olur.

RoHS Yoénergesine uygunluk:

Satin aldiginiz Grtin, EU RoHS ydnergesi
(2011/65/EV) ile uyumludur. Bu ydénergede
belirtilen zararll ve yasaklanmis maddeler
icermez.

2.2 Ambalaj Bilgisi

Urlintin ambalaji, Ulusal Mevzuatimiz geregi
geri donustUrUlebilir malzemelerden Uretilmis-
tir. Ambalaj atigini evsel veya diger atiklarla
birlikte atmayin, yerel otoritenin belirttigi am-
balaj toplama noktalarina atin.

2.3 Eneriji Tasarrufu icin Oneriler

EU 66/2014e gore eneriji verimliligi ile ilgili bil-
giler Urtinle birlikte verilen Grun fisinde bulu-
nabilir.

Asagidaki éneriler, Urintndzy, ekolojik bir

sekilde ve enerji tasarrufu saglayarak kullan-

maniza yardimci olacaktir:

e Dondurulmus yiyecekKleri pisirmeden 6nce
¢dzdurun.

e Firinda, 1slyl daha iyi ileten, koyu renkli veya
emaye kapli kaplar kullanin.

e Tarifte ya da kullanma kilavuzunda belirtili-
yorsa mutlaka én isitma yapin. Pisirme su-
resince firn kapagini sik sik agmayin.

e Uzun sureli pisirmelerde UrtinU pisirme bitis
saatinden 5 ila 10 dakika 6nce kapatin. Ar-
tik 1slyr kullanarak %20’ye kadar elektrik ta-
sarrufu saglayabilirsiniz.

e Firinda ayni anda birden fazla yemek pisir-

meye calisin. Tel rafin Gzerine iki pisirme

kabi koyarak ayni anda pisirebilirsiniz. Ay-
rica yemeklerinizi pes pese pisiriseniz firn
1sisinl kaybetmeyecedi icin enerjiden tasar-
ruf saglayacaktir.

“Ekonomik fanli pisirme”calisma fonksiyo-

nunda pisirme yaparken firn kapagini ag-

mayin. Kapak aciimadidi takdirde “Ekono-
mik fanli pisirme” calisma fonksiyonunda
enerji tasarrufu saglamak igin ic sicaklik
optimize edilir ve bu sicaklik ekranda gos-
terilenden farkli olabilir.
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3 Uriniiniz

3.1 Uriin Tanitimi

- O N O W =

*ok

11

10

O 1
2
3 *%
8 4
7
5
) o 6
Kontrol panel 2 Havalandirma delikleri
Tel raflar 4 Fan motoru (sac arkasinda)
Kapak 6 Tutamak
Alt isitici (sac altinda) 8 Raf konumlari
Lamba 10 Ust isiticl
Buhar ¢ikis deligi: Mikrodalga isletimi

sirasinda buhar buradan tahliye edilir.
Cevredeki ylzeylerde yogusma olusa-
bilir.

Modele bagh degisir. Uriintintizde lamba bu-
lunmayabilir ya da lambanin tipi ve yeri sekil-
deki gosterimden farkli olabilir.

Modele bagh degisir. Uriiniiniiz tel rafsiz ola-
bilir. Gorselde 6rnek olarak tel rafl gosterim
yapiimistir.

3.2 Uriin Kontrol Panel Tanitimi ve
Kullanimi

Bu bdlimde Grtndn kontrol paneline genel
bakisl ve temel kullanimlarini bulabilirsiniz.
Urlintin tipine gore gdrsellerde ve bazi 6zel-
liklerde farkliliklar s6z konusu olabilir.
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3.2.1 Kontrol Paneli

8
- b 30 o
O PO L
OQ0E ‘ | im S T ’
| | | |
| | | | | [
1 2 3 4 5 6 7

1 Acma/kapatma tusu

3 Finn kontrol digmesi

5 Sicaklik gdsterge alani

7 Pisirme baslatma/durdurma tusu
9 Saat/slre gdsterge alani

Urlintintizti kontrol eden diigme/digmeler
varsa, bu digme/dugmeler bazi modellerde
iceri bastirinca disari ¢cikan yapida (gémuUilebi-
lir) olabilir. Bu digmelerle yapllacak ayarlar
icin énce ilgili digmeyi iceri bastirip digmeyi
disar ¢ikarin. Ayarinizi yaptiktan sonra tekrar
iceri bastirp diigmeyi yerine yerlestirin.

3.2.2 Firin Kontrol Paneli Tanitimi

Firin kontrol diigmesi

Firn kontrol digmesi ile saat/stire gosterge
ve sicaklik gosterge alanlarinda bulunan
ayarlar kontrol edebilirsiniz. Firin kontrol dig-
mesini saga/sola gevirerek bu ayarlar arasi
gecis yapabilir Gzerine basarak ayarlar etkin-
lesitirip onaylayabilirsiniz.

Firin ici sicaklik géstergesi

Finn ic sicakligini ekrandaki firin i¢ sicaklik
sembollnden anlayabilirsiniz. Pisirme basla-
diginda sembol ekranda gérinur ve firn ici
sicaklik ayarlanan sicakliga geldikce sembo-
|GnUn her bir kademesi yanar.

Fonksiyon ekrani

Fonksiyon ekraninda firninizda bulunan ¢a-
lisma fonksiyonlari bulunur. Her fonksiyonun
Uzerine dokunarak etkinlestirilir. Ekranda bu-
lunan tUm fonksiyonlar sematiktir, Grdnd-

2 Fonksiyon ekrani
4 Sicaklk/Gl¢ tusu
6 Tus kilidi tusu
8 Alarm tusu
10 Sure ve ayarlar tusu
niizde bulunmayabilir. Urlintiniizde bulunan

calisma fonksiyonlart “Firin ¢alisma fonksi-
yonlar’” bélumunde anlatimaktadir.

Gosterge alanlan:

{é} min  hr min s
® IOl Cfe e
O Joooos &
eonoets o o
o HiEIE )
C Sodosis @
Tuslar :

@ : Siire ve ayarlar tusu
T, : Sicaklik/Glig tusu
@, - Tus kilidi tusu

Q : Alarm tusu

Pl : Pisirme baslatma/durdurma tusu
Saat/siire gésterge alani :
: Pisirme sUresi/gtiniin saati sembolU

: Alarm sembolU

1 Ayarlar sembolU

: Tus kilidi sembolUu

o [P DO

: Saniye semboll
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min : Dakika sembolU

hr : Saat sembolii
f . Et probu semboli *

*

bulunmayabilir.

Sicaklik gosterge alani :

} : Pisiriyor semboll

(@]

[:‘yc-)—é%’“z

: Sicaklik sembolt

: Mikrodalga glicti semboll

: Finn'ici sicaklik semboll

. Eko fanli pisirme sembolU

. Hizli istma (booster) semboll

. Uzaktan kontrol semboll *

Urtin modeline bagl olarak degisir. Urtintintizde

2 : Kablosuz ag (wifi) sembolti *

*

: Urtin modeline bagli olarak degisir. Uriintintizde
bulunmayabilir.

3.3 Firin calisma fonksiyonlar

Fonksiyon tablosunda, firnninizda kullanabile-
ceginiz galisma fonksiyonlari ve bu fonksi-
yonlar igin ayarlanabilecek en yiksek ve en
dUsuk sicakliklar gosterilmektedir Burada
gbsterilen ¢alisma modlarinin siralamasi Grd-
ntintizdeki diizenlemeden farkl olabilir.
Finninizdaki galisma fonksiyonlar sadece
mikrodalga fonksiyonu, sadece firin fonksi-
yonu ve kombi mod olmak Uzere 3 farkli
prensipte calismaktadir.

Calisma modu

Aciklama

Mikrodalga

Finn sadece mikrodalga modunda calisarak yemegin icinde dogrudan islyr olusturur. Mik-
rodalgay! hazir yemek ve igecekleri istmak, buz ¢ézdirmek, yemek pisirme igin kullanabi-
lirsiniz. Mikrodalgada yemek piser ancak kizarmaz.

Finn fonksiyonu

Sadece finn isiticilan calisarak yemegi isitarak pisirir. Finn tim yemek pisirmeleriniz ve buz
cozmeleriniz igin kullanabilirsiniz. Finn fonksiyonunda yemek hem piser hem kizarir.

Kombi mod

Kombi modda, hem firin isiticilari hem de mikrodalga ayni anda galisir. Kombi modda ye-
mek kisa slrede piser ve kizarir.

Firin fonksiyonlan

Fonksi-
. Sicaklik ara-
yon sem- | Fonksiyon tanimi S, Tanimi ve kullanimi
bolii g1 (°C)
YiyecekKler, Ustten ve alttan ayni anda isitilir. Kekler, borekler veya
Alt ve Ust 1sitma 40-280 pisirme kaliplarindaki kekler ve glvegler igin uygundur. Tek tepsi
— ile pisirme yapllir.
Alt isitma 40-220 Yalmzcla‘ alt iIsitma aciktir. Alttan kahverengilesmesi istenen yiye-
cekler igin uygundur.
Fanliisiticyla isitilan sicak hava, fan vastitasiyla firnin her yerine
® Turbo pisirme 40-280 esit oranda ve hizll bir sekilde dagitilir. Farkli raf seviyelerinde ¢ok
tepsili pisirmeye uygundur.
Enerji tasarrufu saglamak igin 160-220°C araliginda “Turbo pi-
| sirme” kullanarak yapacaginiz pisirmelerin yerine bu fonksiyonu
“ Ekonomik fanli pisirme 160-220 kullanabilirsiniz. Ancak; pisirme stresi bir miktar uzayacaktir. Bu
) fonksiyonun kullanimi “Firin kontrol Gnitesinin ¢alistinimasi” bold-
munde anlatimaktadir.
® Pizza fonksiyonu 40-280 Alt isitic ve fanliisitma calisir. Pizza pisirmeye uygundur.
Ust 1sitma, alt 1sitma ve fanli isitma galisir. Pisirilecek Griiniin her
® "3D" fonksiyonu 40-280 tarafi esit derecede ve hizli bir sekilde piser. Tek tepsi ile pisirme

yapillir.

TR/17




Firn tavanindaki kUcuk 1zgara ¢alisir. Daha kucik miktarlarda 1z-

KucUk 1zgara 40-280
gara yapmaya uygundur.
Bliyik izgara 40-280 Firin tavanindaki blyUk 1zgara galisir. Fazla miktarda 1zgara yap-
maya uygundur.
% Fan destekli blyuk 1z- B Blyuk 1zgara ile isitilan sicak hava, fan vasitasiyla firnin igine hizl
gara bir sekilde dagrtilir. Fazla miktarda izgara yapmaya uygundur.
2 2 2 Sicak tutma 40-100 Yiyecegdi uzun sUre servise hazir sicaklikta tutmak igin kullanilir.

Mikrodalga ve kombi modlar

Fonksi-

yon sem- |Fonksiyon tanimi s'fa:"'k ara- |Glgara- | o ve kullanimi

bolii hgi (°C) hgr (W)

NS 100 200 |Sadece mikrodalga calisir. Hazir yemek ve igecekleri

NS || Mikrodalga - 300600 [isitmak, yemek pisirmek igin kullanilabilir. Yemekler ki-

N 800 zarma olmadan piser.

NN\

NS
Mikrodalga + Fan des- 100 200 BuyUk 1zgara ve ‘m'|krofalga‘|le ISI'FI|aﬂ S|c§1k hava, fan
tekli blivik izaara 40-280 300 600 vasitastyla firnin icine hizli bir sekilde dagrtilir. Fazla

wwWwW yuKizg miktarda 1zgara yapmaya uygundur.

NS

LN Mikrodalga ve yalnizca (arka duvardaki) fan caligir.
Mikrodalga + Buz B 100 200 |Dondurulmus taneli yiyecekleri oda sicakliginda ya-
Cozme 300 600 |vasca gbzmek ve pismis yemekleri sogutmak igin uy-

#0 gundur.
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NS
NS Mikrodalga ile birlikte finn arka isitici birlikte galisir.
NS 100 200 Arka isiticlyla isitilan sicak hava, fan vasitasiyla firnin
Mikrodalga + Turbo 40-280 her yerine esit oranda ve hizli bir sekilde dagrtilir. Ye-
300 600 ) " o b
mekleri kisa slrede pisirip ayni zamanda kizartabilirsi-
® niz.
N\
LW N Yiyecekler, Ustten ve alttan mikrodalga ile birlikte ayni
Mikrodalga + Alt ve Ust 40-280 100 200 |anda isitilir. Kekler, borekler veya pisirme kaliplarin-
e [ | ISItMA 300 600 |daki kekler ve glvegler icin uygundur. Tek tepsi ile pi-
sirme yapllir.
NS
NS
100200 |Al fanl krodalga ile birlik I
. . . tisitict ve fanli isitma mikrodalga ile birlikte calisir.
Mikrodalga + Pizza 40-280 300600 |Pizza pisirmeye uygundur.
3.4 Urin Aksesuarlari Tel 1zgara

Urtiniintizde gesitli aksesuarlar meveuttur.
Bu bdlimde aksesuarlarin tanimi ve dogru
kullanim sekillerinin anlatimlart mevcuttur.
Urin modeline gére, verilen aksesuar gesidi
degismektedir. Kullanma kilavuzunda anlati-
lan tim aksesuarlar Grinunizde bulunmaya-
bilir.

Urlintintizde bulunan tepsiler sicakli-
@ gin etkisi ile deforme olabilir. Bunun
fonksiyon Uzerinde herhangi bir etkisi

yoktur. Tepsi sogudugunda defor-
masyon kaybolur.

Standart firin tepsisi
Hamur isleri, donmus gidalar ve blyuk par-
call kizartmalar i¢in kullanilir.

Kizartma yapmak icin ya da finnlanacak, ki-
zartilacak ve glvecte pisirilecek yiyeceklerin
istenilen rafa yerlestiriimesi icin kullanilir.

Tel rafli modellerde :

Tepsi ici tel 1zgara

Tepsi (verilmis ise) icerisine yerlestirilerek 1z-
gara yaparken akan yaglarin tepside toplan-
masi saglanir ve bu sayede firnin kirlenmesi
onlenir.

Tepsi ici tel 1zgara derin tepsi ile kullanima
uygun degildir.
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3.5 Uriin Aksesuarlarinin Kullanimi

Pisirme raflan

Pisirme alaninda 3 seviye olmak Uzere raf ko-
numu bulunmaktadir. Raflarin sirasini firnin
on cergevesindeki numaralarda da gorebilir-
siniz.

Tel rafh modellerde :

Tel rafsiz modellerde :

"Raf konumu 0" firnin tabanidir.
@ Mikrodalga fonksiyonu disinda kul-

lanmayin.

Tel 1zgaranin pisirme raflarina
yerlestirilmesi

Tel izgaranin yan tel raflara dogru sekilde yer-
lestirilmesi 6nemlidir. Tel 1zgaray istenilen
rafa, tel 1zgaranin a¢ik olan kismi 8ne baka-
cak sekilde yerlestiriimelidir. lyi bir pisirme
performansi i¢in, tel izgaranin tel raf Uzerinde

durdurma formuna dayanacak sekilde yerles-
tirilmelidir. Durdurma formunu atlatip firinin
arka duvarina dayandiriimamalidir.

Tel rafli modellerde :

Tel rafsiz modellerde :

Tel izgaranin yan raflara dogru sekilde yerles-
tirilmesi dnemlidir. Tel 1izgaranin rafa yerlesti-
rirken bir yonU vardir. Tel 1zgarayi istenilen
rafa, tel 1izgaranin agik olan kismi dne baka-

Tepsinin pisirme raflarina yerlestirilmesi
Tepsilerin de yan tel raflara dogru sekilde
yerlestiriimesi dnemlidir. Tepsiyi istenilen rafa,
tutmak icin tasarlanmis formu 6ne bakacak
sekilde yerlestiriimelidir. Iyi bir pisirme perfor-
mansi icin, tepsinin tel raf Uzerinde durdurma
yuvasina oturacak sekilde yerlestiriimelidir.
Durdurma yuvasini atlatip finnin arka duvarina
dayandiriimamalidir.
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Tel 1zgara durdurma fonksiyonu

Tel 1izgaranin raf arasindan ¢ikarak devrilme-
sini engellemek icin bir durdurma fonksiyonu
vardir. Bu fonksiyon ile yemeginizi kolay ve
guvenli bir gekilde alabilirsiniz. Tel izgarayi di-
sari ¢ikarirken durdurma formuna dayanacak
sekilde 6ne cekebilirsiniz. Tamamen cikar-
mak icin bu formu atlatmaniz gerekir.

Tel rafli modellerde :

Tel 1zgara ve tepsinin teleskobik raylara
uygun sekilde yerlestiriimesi-Tel rafli ve
teleskobik rayli modellerde

Teleskobik raylar sayesinde tepsiler veya tel
1zgara kolayca takilip cikarilabilir. Tepsi ve tel
1zgaralarin teleskobik rayla birlikte kullanimi
sirasinda, teleskobik raylarin 6n ve arkasinda
bulunan pimlerin, sekildeki gibi tel izgaranin
ve tepsinin kenarlarina dayanmis durumda
olmasina dikkat ediimelidir.

Tepsi durdurma fonksiyonu
Tepsinin de raf arasindan ¢ikarak devrilme-
sini engellemek icin bir durdurma fonksiyonu
vardir. Tepsiyi disari ¢ikarirken tepsinin arka
durdurma yuvasini atlatin ve on tarafa otura-
cak sekilde kendinize gekin. Tamamen ¢ikar-
mak igin durdurma yuvasini atlatmaniz gere-
Kir.
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3.6 Teknik Ozellikler

Genel Ozellikler

Urtin dis boyutlan (ytkseklik/genislik/derinlik) (mm) 455 /594 /567

Firnn kurulum boyutlan (yikseklik/genislik/derinlik) (mm) 450 - 460 /560 /min. 550
Voltaj/Frekans 220-240V ~; 50 Hz

Urtinde kullanilan/kullanima uygun kablo tipi ve kesiti min. HO5W-FG 3 x 1,5 mm2
Toplam elektrik tiketimi (kW) 2,7

Finn tipi Multifonksiyon firn

Mikrodalga 6zellikleri

Net hacim 48 It
Mikrdalga guict max. 800 W
Mikrodalga frekansi 2465 MHz

Esas: Ev tipi elektrikli firnlarda, eneriji etiketi bilgileri EN 60350-1 / [EC 60350-1 standardina gére verilmistir. Degerler,
standart yUk ile Alt ve Ust 1sitma veya Fan destekli alt ve Ust isitma (var ise) fonksiyonlarinda saptanir.

Enerji verimlilik sinifi, ilgili fonksiyonlarn triinde bulunup bulunmamasina bagh olarak asagidaki énceliklendirme sirasina
gore belirlenir: 1-Ekonomik fanl pisirme , 2-Turbo pisirme , 3-Fan destekli kiigUk 1zgara , 4-Alt ve Ust 1sitma.

@ Urlin kalitesini artirmak icin nceden haber veriimeksizin teknik dzelliklerde degisiklik
yapilabilir.

@ Kilavuzda yer alan sekiller sematik olup trtintintizle bire bir uyum iginde olmayabilir.

manlarda beyan edilen degerler, ilgili standartlara gére laboratuvar ortaminda elde edi-

@ Urinlin tizerinde bulunan isaretlemelerde veya (riinle birlikte verilen diger basil dokdi-
len degerlerdir. Bu degerler, Grlintn kullanim ve ortam sartlarina gére degisebilir.

TR/ 22



4 ilk Kullanim

Urliniintizti kullanmaya baslamadan énce
asagidaki bolimlerde anlatilanlarin sirasiyla
yaplimasi 6nerilir.

4.1 llk Saat Ayari

Finninizi kullanmadan énce mutlaka

@ gunudn saatini ayarlayin. Ayarlamadi-
giniz takdirde bazi model firinlarda
pisirme yapamazsiniz.

a. Finniniz kapall konumdayken (ekranda
guniin saati gértntrken), € tusuna yak-
lasik 3 saniye dokunarak ayarlar menU-
sUnu etkinlestirin.

= Ekranda 3-2-1 geri sayimi gorinur.
Geri sayim bittiginde ayarlar mentsu
etkinlesir.

4 |8
— >l

b. Finn kontrol digmesine bir kez basarak
ya da €9 tusuna bir kez dokunarak saat
alanini etkinlestirin.

= Saat/sUre ekraninda saat alani ve ¢
semboll yanip soner.

S
S P | Q

=R
@

¢. Finn kontrol digmesini saga /sola ¢evire-
rek ginlin saatini ayarlayin ve finn kontrol
dtigmesine bir kez basarak ya da ( tu-
suna bir kez dokunarak dakika alanini et-
kinlestirin.

= Saat/slre ekraninda dakika alani ve
46¢ sembolll yanip séner.

Bine

Q
— Pl

d. Finn kontrol digmesini saga /sola gevire-
rek dakikayr ayarlayin. Firn kontrol diig-
mesine bir kez basarak ya da (9 tusuna
bir kez dokunarak ayari onaylayin.

= GUnln saati ayarlanir ve 6 sembol
surekli yanar.

ilk saat ayan yapimadigi durumda
gunUn saati Uretimde ayarl olan sa-
atten ilerlemeye baslar. GUnUn saati

ayarini “Ayarlar” bolimunde anlatil-
dig gibi sonradan degistirebilirsiniz.

Uzun sUreli elektrik kesintisi halinde
@ gUnUn saati ayar iptal olur. Yeniden
ayarlama yapilmasi gerekir.

4.2 ilk Temizlik

Tum ambalaj malzemelerini ¢ikarin.

SIS

Uriin igerisinde verilen tim aksesuarlari fi-
rndan cikarin.

c. Urlinii yaklasik 30 dakika galistirin ve
sonra kapatin. Bu sayede Uretim sira-
sinda firnda kalmis olabilecek artiklar ve
katmanlar yakilarak temizlenmis olur.

d. Urlini calistirirken en yiiksek sicakiigi ve
Urinunuzde bulunan ttm isiticilann calis-
tig1 calisma fonksiyonunu segin. Bkz. “Fi-
rn calisma fonksiyonlari [» 17]”. Firini nasil
calistiracaginizi ilerleyen bélimden 6gre-
nebilirsiniz.

e. Finnin sogumasini bekleyin.

f. Urlintin ylizeylerini 1slak bez veya siingerle
silin ve bir bezle kurulayin.

Aksesuarlan kullanmadan énce;

Finn icerisinde ¢ikardiginiz aksesuarlari deter-

janl su ve yumusak temizlik stingeri ile iyice

temizleyin.
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DUYURU: Bazi deterjanlar veya temizleme
maddeleri ylzeye zarar verebilir. Temizlik si-
rasinda asindirici deterjanlari, temizleme toz-
lar1, temizleme kremleri ya da keskin nesneler
kullanmayin.

5 Firinin Kullaniimasi

DUYURU: ilk kullanim sirasinda, birkac saat
icin duman ve koku gelebilir. Bu normal bir
durumdur ve giderilmesi icin iyi bir havalan-
dirma saglamaniz yeterlidir. Olusan duman
ve kokuyu dogrudan solumaktan kaginin.

5.1 Firin Kullanimi Genel Bilgiler

Sogutma fani ( Uriin modeline bagh
olarak degisir. Uriiniiniizde
bulunmayabilir. )

Urtiniintizde sogutma fani meveuttur. So-
gutma fani gerektiginde otomatik olarak dev-
reye girerek hem Urdnin 6n kismini hem mo-
bilyayl sogutur. Sogutma islemi bitince yine
otomatik olarak devreden ¢ikar. Sicak hava
finn kapaginin Gzerinden disan ¢ikar. Bu ha-
valandirma bosluklarini herhangi bir seyle ka-
patmayin. Aksi takdirde firin asir isinabilir.
Sogutma fani finn ¢alisma sirasinda ya da fi-
rin kapandiktan sonra da (yaklasik 20-30 dk)

calismaya devam eder. Eger finn zamanlayi-
cisini programlayarak pisirme yaparsaniz, pi-
sirme sUresi sonunda tum fonksiyonlarla bir-
likte sogutma fani da kapanir. Sogutma fani
calisma suresi kullanici tarafindan belirlene-
mez. Otomatik devreye girer ve kapanir. Bu
bir hata degildir.

Firin aydinlatmasi

Finn pisirme yapmaya baslanmasiyla finn ay-
dinlatmasi acilir. Bazi modellerde aydinlatma
pisirme boyunca yanarken, bazi modellerde
belirli bir stire sonra kapanir.

Firn calisiyorken ya da kapall konumdayken
Urdn kapagdi aglilirsa firn aydinlatmasi otoma-
tik olarak aclilir.

5.2 Finn Kontrol Unitesinin Cahstinimasi

Firin kontrol linitesi icin genel uyarilar

¢ Pisirme isleminin sonu icin ayarlanabilecek
maksimum sUre 5:59 saattir. Sicak tutma
fonksiyonunda bu stre 23:59 saattir.
Elektrik kesintisi halinde ayarlanan pisirme
ve pisirme suresi iptal olur.

e Herhangi bir ayar yapilirken, ilgili semboller
ekranda yanip soner. Yapilan ayarlarin kay-
dedilmesi ya anlatimda bulunan ilgili tusa
dokunulmasi yada kisa bir stire beklenil-
mesi gerekir.

e Pisirme basladiginda pisirme sUresi ayar-
landiysa, kalan stire ekranda g&sterilir.

e Kontrol Unitesinde hizli 8n i1sitma ayari etkin
ise, pisirmeyi baslattiginizda ekranda 2§
semboll goértnur ve pisirme igin ayarladigi-
niz sicakliga finn hizlica ulasir. Hizli 6n
isitma ayari icin “Ayarlar” bdlimdne ba-
kin.
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1 2 3 4 5 6 7
1 Agma/kapatma tusu 2 Fonksiyon ekrani
3 Firn kontrol dugmesi 4 Sicaklik/Gli¢ tusu
5 Sicaklik gosterge alani 6 Tus kilidi tusu
7 Pisirme baslatma/durdurma tusu 8 Alarm tusu
9 Saat/sure gdsterge alani 10 Sure ve ayarlar tusu

Sicaklik gosterge alani :

% min hr o min s P : Pisiriyor sembolii
O - Zca °C : Sicaklik sembol
O yoo0ods & cesemielt
=L ’ " W : Mikrodalga giicti sembolii
5 o9 | [l o @l i :Finn ici sicaklk sembol
A ™ 8= o . - )
f{@ : Eko fanli pisirme sembolt
ﬁm : Hizli isitma (booster) semboll
Tuslar : D“ : Uzaktan kontrol semboli *
@ . SUre ve ayarlar tusu P T .
o i = : Kablosuz ag (wifi) semboll *
i+ Sicakii/Gilg tusu *: Urtin modeline bagli olarak degisir. Uriintintizde
IEI - Tus kilidi tusu bulunmayabilir.
L\ i Alarm tusu Firinin acilmasi
Pl : Pisirme baslatma/durdurma tusu a. (D tusuna dokunarak firni agin.

Saat/siire gosterge alani : .
9 9 = Finn agildiktan sonra ekrana ilk ¢alisma

. Pisirme slresi/giinlin saati sembol ) .
O P ”g fonksiyonu gelir. Ekran bu durumdayken
L Alarm semboli calisma fonksiyonu, sicaklik, pisirme si-
4% : Ayarlar sembolii resi,alarm ayarlanabilir.
[E] - Tus kilidi sembolii — —
Bu ekranda firinla ilgili herhangi bir
S : Saniye semboli ayar yaplimazsa, firin yaklasik 5 da-
min : Dakika sembol(i kika icerisinde kapanir ve ekranda
hr : Saat sembolii gunun saati goéranar.
f - Et probu sembolti * Firinin kapatilmasi
* Urlin modeline bagli olarak degisir. Uriininiizde @ t9$una dokunarak firni kapatin. Ekranda
bulunmayabilir. gunun saati goérundr.
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Sicaklik ve firin calisma fonksiyonu
secerek manuel pisirme yapilmasi
Yemeginize dzel sicaklik ve calisma fonksiyo-
nunu secerek pisirme suresi ayarlamadan
manuel kontrol (kendi kontroliinizde) yapa-
rak pisirme yapabilirsiniz. Gérsellerde 6rnek
olarak “Alt ve Ust Isitma” fonksiyonu ve 180
°C ayarlar gosterilmistir.

a. (D tusuna dokunarak firni agin.

b. Fonksiyon ekraninda pisirme yapmak is-
tediginiz calisma fonksiyonuna dokunun.

O ™ [ 2 ]
@Q
N

c. Segtiginiz ¢calisma fonksiyonu igin 6énce-
den tanimlanmis olan sicaklik ekranda
gorunur. Bu sicakhgi degistirmek icin firn
kontrol diigmesine bir kez basin ya da °C
tusuna dokunun ve firn kontrol digmesini
saga/sola gevirin.

= Sicaklik ekraninda °C sembolii yanip
soner.

o [Qidh a
— — >l

%§>€D[W &

Calisma fonksiyonlari icin énceden

@ tanimlanmis olan sicakligi degistirdik-
ten sonra galisma fonksiyonunu de-
Gistirirseniz, ekranda son ayarladigi-
niz sicaklik gérundr. Ancak ayarlanan
sicaklik eger secili calisma fonksiyo-
nun sicaklik araliginda degil ise, o
calisma fonksiyonun ayarlanabilen en
yUksek sicaklik goérinar.

d. Ayarlanan sicaklig °C tusuna dokunarak
onaylayin.

= Sicaklik ekraninda °C semboll sii-
rekli yanar.

o NN o
ULFLLL O

‘ké\H[V o

e. Calisma fonksiyonu ve sicaklik ayarlandik-
tan sonra, pisirmeyi baglatmak igin p | tu-
suna dokunun.

© ih s |
% B, &

= Firnniniz, secilen fonksiyon ve sicaklikta

hemen calismaya baslar. Sicaklik ekra-
ninda | ve P sembolleri gérindr. Pi-
sirme sUresi ekranda iler saymaya bas-
lar. Finn i¢ sicakhidi, ayarlanan sicakliga
geldikce | sembollinin her bir kade-
mesi yanar. Pisirme sUresi ayarlanmadan
manuel pisirme yapildigi icin finn otoma-
tik olarak kapanmaz. Pisirmeyi kendiniz
kontrol ederek kapatmaniz gerekmekte-
dir. Pisirmeniz tamamlandiginda p |l tu-
suna dokunarak pisirmeyi sonlandirin ya
da (D tusuna dokunarak firni tamamen
kapatin.

Pisirme siiresini ayarlayarak pisirme

yapilmasi;

Yemeginize dzel sicaklik ve ¢alisma fonksiyo-

nunu secerek ve zamanlayici Uzerinden pi-

sirme sUresi ayarlayarak slUre sonunda firnin

otomatik olarak kapanmasini saglayabilirsi-

niz. Gorsellerde 6rnek olarak “Alt ve Ust

Isitma” fonksiyonu, 180 °C ve 45 dakika pi-

sirme sUresi ayarlar gosterilmistir.

a. (D tusuna dokunarak firni agin.

b. Fonksiyon ekraninda pisirme yapmak is-
tediginiz calisma fonksiyonuna dokunun.
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c. Segctiginiz calisma fonksiyonu icin 6énce-
den tanimlanmis olan sicaklik ekranda
goruntr. Bu sicakligr degistirmek igin firin
kontrol diigmesine bir kez basin ya da °C
tusuna dokunun ve firin kontrol digmesini
saga/sola gevirin.

= Sicaklk ekraninda °C semboll yanip
séner.

o [Qidh a
— — >l

'VQ\E' ooe e

= Saat/slUre ekraninda ayarl olarak
gelen 30 dakika degeri gorunur ve
O sembolli yanip séner.

o0 s
% B0 6

Pisirme suresinin hizli ayarlanmasi
@ icin, calisma fonksiyonu ve sicaklik
ayarlandiktan sonra finn kontrol diig-
mesine basarak ya da (9 tusuna do-
kunarak pisirme suresini 30 dakika

olarak etkinlestirip, finn kontrol dug-
mesini saga/sola gevirerek slreyi de-

gistirebilirsiniz.

Calisma fonksiyonlari igin énceden

@ tanimlanmis olan sicakligi degistirdik-
ten sonra ¢alisma fonksiyonunu de-
gistirirseniz, ekranda son ayarladigi-
niz sicaklik gérindr. Ancak ayarlanan
sicaklik eger segili calisma fonksiyo-
nun sicaklik araliginda degil ise, o
calisma fonksiyonun ayarlanabilen en
yUksek sicaklik gérindr.

d. Avyarlanan sicakligi °C tusuna dokunarak
onaylayin.

= Sicaklik ekraninda °C sembolii sti-
rekli yanar.

_ hromin
) [T
[

| 2
——— ">l
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e. Pisirme sUresi icin firn kontrol digmesine
bir kez basin ya da (S tusuna bir kez do-
kunun.

f. Finn kontrol digmesini saga/sola cevire-
rek pisirme suresini ayarlayin. © tusuna
dokunarak ayari onaylayin.

min
|
1

o °[!
e Pl
% B0 e

Pisirme suresi ilk 15 dakikada 1 er
dakika olarak, 15 dakika sonrasinda

5 er dakika olarak artar.

g. Galisma fonksiyonu, sicaklik ve pisirme
sUresi ayarlandiktan sonra, pisirmeyi bas-
latmak icin Pl tusuna dokunun.

b hr  min
) orr-
O “LUgHn A

: Telmk:
/B | T

= Finniniz, secilen ¢alisma fonksiyonu
ve sicaklikta hemen calismaya bas-
lar ve ekranda ayarlanan pisirme sU-
resi geri sayar. Sicaklik ekraninda |
ve P sembolleri gérindr. Finn i si-
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cakligi, ayarlanan sicakliga geldikce
i semboltinin her bir kademesi ya-
nar. Ayarlanan pisirme sUresi ta-
mamlandiktan sonra sicaklik ekra-
ninda “End” yazisi gorintr, zaman-
layici sesli uyari verir ve pisirme du-

rur.

h. Sesli uyari bir dakika sureyle calar. Sesli
uyari ¢alarken ve sicaklik ekraninda
“End” yazisi gorintyorken P || tusuna
dokunulursa firin stiresiz olarak ¢alismaya
devam eder. (D tusuna dokunulursa firn
kapanir. Bu tuslar haricinde herhangi bir
tusa dokunulursa sesli uyar kesilir.

Mikrodalga modunun kullaniimasi
a. (D tusuna dokunarak firini agin.

b. Fonksiyon ekraninda “Mikrodalga” ¢ca-
lisma fonksiyonuna dokunun.

O M0 R
B

HRE

]

c. Mikrodalga gli¢ seviyesini degistirmek icin
4 tusuna dokunun. Firn kontrol digme-
sini saga/sola cevirerek istediginiz mikro-
dalga gucunu ayarlayin.

= Ekranda W semboll yanip soner.

@ o °ff |00 s
& x OO0 " e

d. Y%, tusuna dokunarak ayarladiginiz glict
onaylayin.

>l

= Ekranda W semboll stirekli géri-
nar.

e. Pisirme sUresi icin firn kontrol digmesine
bir kez basin ya da (S tusuna bir kez do-
kunun.

= Ekranda (9 sembolli ve saniye alani
yanip soner.

oo e

f. Finn kontrol dGgmesini saga/sola cevire-

rek istediginiz pisirme stresinin saniyesini
ayarlayin.

g. €9 tusuna dokunarak pisirme sUresinin

saniyesini onaylayin.

= Ekranda € semboll ve dakika alani
yanip soner.

|_| Q
— 4|

] [I J* 8

W

h. Finn kontrol digmesini saga/sola gevire-

rek istediginiz pisirme suresinin dakikasini
ayarlayin.

(O tusuna dokunarak pisirme stiresinin
dakikasini onaylayin.

Mikrodalga modunda segilen pisirme
@ sUresi 12 dakikay astiginda maksi-

mum mikrodalga guct 600W ile si-

niridir. Secilen pisirme sureleri 12

dakikay astiginda mikrodalga gtict
otomatik olarak 600W'a ayarlanir.

Pisirme suresi araliklari, ayarladiginiz
@ mikrodalga guclerine gbre otomatik

olarak belirlenir ve degistirilemez.

800 W/ 1 dakika ve 30 saniye ayar-

lari resimlerde 6rnek olarak gosteril-
mistir.

.

Pisirmeyi baslatmak icin Pl tusuna doku-
nun.
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= Finniniz mikrodalga fonksiyonunda
ve gucunde hemen calismaya bas-
lar. Ayarlanan pisirme suresi geri
saymaya baslar. Ekranda p ve W
sembolleri gérundr. Ayarlanan pi-
sirme sUresi tamamlandiktan sonra
ekranda "End" yazisi gorundr, sesli
uyarl duyulur ve pisirme durur.

k. Sesli uyari bir dakika sureyle calar. Sesli
uyar galarken ve ekranda "End" yazisi
gorintyorken P |l tusuna dokunulursa fi-
rin 1 dakika daha calismaya devam eder.
@ tusuna dokunulursa firn kapanir. Bu
tuslar haricinde herhangi bir tusa dokunu-
lursa sesli uyari kesilir.

Kombi modun kullanilimasi (Firin ve
mikrodalga birlikte)

a. (D tusuna dokunarak firini agin.

b. Fonksiyon ekraninda “Mikrodalga” ca-
lisma fonksiyonuna dokunun.

OIS M & %]
O

L & g

¢. Mikrodalga fonksiyonu ile birlikte pisirme
yapmak istediginiz kombi fonksiyonun
tizerine dokunun. ikiside etkinlesecektir.
(©rn.Mikrodalga + Alt ve Ust 1sitma)

S

@

d. Sectiginiz calisma fonksiyonu icin énce-
den tanimlanmis olan sicaklik ekranda
gorunar. Bu sicakligr degistirmek icin firin
kontrol diigmesini sada / sola gevirin.

= Ekranda °C sembolii yanip soner.

min s

o U il
% cl0" e

e. %, tusuna dokunarak sicakligi onaylayin.

= Mikrodalga gu¢ seviyesi etkinlesir ve
ekranda 6nceden tanimlanmis olan
mikrodalga guict gérundr. Ekranda
W sembolli yanip séner.

min

o {1100

)k B

f.  Mikrodalga gug¢ seviyesini degistirmek icin

finn kontrol digmesini saga / sola ¢evirin
ve %, tusuna dokunarak gii¢ ayarini onay-
layin.

g. Pisirme suresi icin firn kontrol digmesine
bir kez basin ya da € tusuna bir kez do-
kunun.

= Ekranda (9 sembolli ve saniye alani
yanip soner.

off i s
NIEHE

% J00° 8

h. Finn kontrol digmesini saga/sola gevire-
rek istediginiz pisirme stresinin saniyesini
ayarlayin.

i. (O tusuna dokunarak pisirme sUresinin
saniyesini onaylayin.
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= Ekranda € sembolll ve dakika alani
yanip séner.

mini S
| 111

°0300  a
I
% 400 &

j. Finn kontrol digmesini saga/sola gevire-
rek istediginiz pisirme suresinin dakikasini
ayarlayin.

K. (O tusuna dokunarak pisirme stresinin
dakikasini onaylayin.

Kombi modlarinda pisirirken maksi-

@ mum mikrodalga gticti 600W ile si-
nirlidir ve segilen pisirme suresine
bagli degildir.

Pisirme slresi araliklari, ayarladiginiz
mikrodalga guclerine gore otomatik
olarak belirlenir ve degistirilemez.

300 W/ 3 dakika ayari resimlerde r-
nek olarak gosterilmistir.

I Pisirmeyi baslatmak icin p || tusuna doku-
nun.

min S

o [400

| Q
- |
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= Finniniz segilen kombi fonksiyo-
nunda, sicaklikta ve mikrodalga gu-
ciinde hemen galismaya baslar.
Ayarlanan pisirme suresi geri say-
maya baglar. Ekranda p ve | sem-
bolleri gorinur. Ayarlanan pisirme
sUresi tamamlandiktan sonra ek-
randa "End" yazisi goértndr, sesli
uyari duyulur ve pisirme durur.

m. Sesli uyari bir dakika sUreyle calar. Sesli
uyari galarken ve ekranda "End" yazisi
gorintyorken Pl tusuna dokunulursa fi-

rn 1 dakika daha galismaya devam eder.
@ tusuna dokunulursa firn kapanir. Bu
tuslar haricinde herhangi bir tusa dokunu-
lursa sesli uyari kesilir.

5.3 Ayarlar

Uzun sUreli dokunularak etkinlestiril-
mesi gereken menu ya da ayarlarda,
ekranda 3-2-1 geri sayimi gorin0r.

Geri sayim bittikten sonra ilgili ment
ya da ayar etkinlesir.

Tus kilidini etkinlestirilmesi
Tus kilidi 6zelligini kullanarak, kontrol Unite-
sine mudahale edilmesini engelleyebilirsiniz.

a. Saat/slre ekraninda & semboll gérindn-
ceye kadar @ tusuna dokunun.

= Ekranda 3-2-1 geri sayimi gorinur. Geri
sayim bittiginde saat/stire ekraninda (3
sembolU gértindr ve tus kilidi etkinlesir.
Tus kilidi ayarlandiktan herhangi bir tusa
dokunuldugunda ya da firn kontrol dtig-
mesine basildiginda, zamanlayici sesli
uyari verir ve (& sembolU yanip séner.

© [FU0s &
K &

(]

Tus kilidi devredeyken kontrol Unitesi
@ tuslar kullanilamaz. Elektrik kesintisi

halinde tus kilidi iptal olmaz.

Tus kilidini devreden ¢ikarilmasi

a. Saat/slre ekraninda & semboll gérinin-
ceye kadar @ tusuna dokunun.
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= Ekranda 3-2-1 geri sayimi gortnur. Geri
sayim bittiginde saat/slre ekraninda (&
sembolU kaybolur ve tus kilidi devreden
cikar.

Alarmin ayarlanmasi

Urlintin kontrol {nitesini pisirme disinda her-
hangi bir uyar ya da hatirlatma amaciyla da
kullanabilirsiniz. Alarm saatinin, firn calisma
fonksiyonlari Uzerinde herhangi bir etkisi yok-
tur. Uyar amacl kullanilir. Ornegin alarm sa-
atini firndaki yiyecegi belirli bir anda ¢evirmek
istediginiz zaman kullanabilirsiniz. Ayarladigi-
niz sure dolar dolmaz, saat sesli bir uyari ve-
rir.

Maksimum alarm sUresi 23 saat 59
@ dakika olabilir.

a. Alarm suresi ayarlamak igin £ tusuna bir
kez dokunun.

= Saat/sUre ekraninda dakika alani ve
£\ semboll yanip sénmeye baslar.

o 0000

.
——= & 3
% &

b. Finn kontrol digmesini saga /sola gevire-
rek 6nce dakikay! ayarlayin ve £ tusuna
bir kez dokunarak saat alanini etkinlesti-
rin.

c. Finn kontrol digmesini saga/sola cevire-
rek saati ayarlayin. Ayari onaylamak icin
L\ tusuna tekrar dokunun.

o rane
UL @ -
Ve @&

= Saat/sUre ekraninda £ semboll sU-
rekli yanar ve alarm sUresi ekranda
geri saymaya baslar.

d. Alarm siresi tamamlandiktan sonra
sembollU yanip sénmeye baslar ve sesli
uyart duyulur.

Alarm suresi ve pisirme sUresi ayni
anda ayarlanmis ise, kisa olan stire

saat/slre ekraninda gosterilir.

Alarmin kapatilmasi

a. Alarm sUresi sonunda sesli uyari bir da-
kika sureyle calar. Sesli uyarlyl durdurmak
icin herhangi bir tusa dokunun.

= Sesli uyar kesilir.
Alarmi iptal etmek isterseniz;

a. Alarm stresini sifirlamak igin £ tusuna bir
kez dokunun.

= Saat/stre ekraninda 2 sembolii ya-
nip sénmeye baslar.

b. Alarm suresi “00:00” degerine gelinceye
kadar firn kontrol digmesini saga/sola
cevirin.

Ses seviyesinin ayarlanmasi

Kontrol Unitesinin ses seviyesi ayarini yapabi-

lirsiniz. Bu ayari yapmak igin firninizin kapal

konumda olmasi gerekmektedir.

a. Finniniz kapall konumdayken (ekranda
glinln saati gértintrken), €9 tusuna yak-
lasik 3 saniye dokunarak ayarlar menu-
sunu etkinlestirin.

= Ekranda 3-2-1 geri sayimi gérundr.
Geri sayim bittiginde ayarlar menUsu
etkinlesir.

4 |8
== >l

b. Saat/slre ekraninda “b-1” ya da “b-2”
gdéruntnceye finn kontrol digmesini saga/
sola gevirin.
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c. €9 tusuna tekrar dokunarak ya da firn
kontrol digmesine bir kez basarak ses
tonu ayarini etkinlestirin.

= Saat/slre ekraninda ¢ sembolll ya-
nip séner.

d. Firnn kontrol digmesini saga/sola gevire-
rek istediginiz tona ayarlayin.

e. (O tusuna tekrar dokunarak ya da firin
kontrol diigmesine bir kez basarak ayarla-
didiniz tonu onaylayin.

Ekran parlakhiginin ayarlanmasi

Kontrol Unitesi ekraninin parlaklik ayari yapa-
bilirsiniz. Bu ayari yapmak igin firninizin kapal
konumda olmasi gerekmektedir.

a. Finniniz kapall konumdayken (ekranda
gunUn saati gorintrken), © tusuna yak-
lasik 3 saniye dokunarak ayarlar menU-
sUnu etkinlestirin.

= Ekranda 3-2-1 geri sayimi gortndr.
Geri sayim bittiginde ayarlar menUsU
etkinlesir.

b. Saat/slre ekraninda “d-1”, “d-2” ya da
“d-3” gortntnceye firin kontrol digme-
sini saga/sola ¢evirin.

Q
S —— |l
T (&

c. €9 tusuna tekrar dokunarak ya da firn
kontrol digmesine bir kez basarak par-
laklik ayarini etkinlestirin.

= Saat/sire ekraninda ¢ sembolli ya-
nip séner.

d. Finn kontrol digmesini saga/sola ¢evire-
rek istediginiz parlakligi ayarlayin.

e. € tusuna tekrar dokunarak ya da firn
kontrol diigmesine bir kez basarak ayarla-
diginiz parlakhigi onaylayin.

Hizh 6n i1sitma (Booster) ayarinin
yapilmasi

Urlintinlizde pisirmelerinizi otomatik olarak
hizli &n 1sitma fonksiyonu ile galistirabilirsiniz.
Bunun igin hizli &n 1sitma ayarini etkinlestir-
meniz gerekir. Bu ayari yapmak icin firninizin
kapall konumda olmasi gerekmektedir.

a. Finniniz kapal konumdayken (ekranda
guinuin saati gorintrken), €9 tusuna yak-
lasik 3 saniye dokunarak ayarlar menuU-
sUnu etkinlestirin.

= Ekranda 3-2-1 geri sayimi goérindr.
Geri sayim bittiginde ayarlar menlsU
etkinlesir.

4 |8
= >l
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b. Ekranda 4f} semboll ve “OFF” gorinin-
clye kadar firn kontrol digmesini saga/
sola cevirin.

o [OFF s

e
Y% &

c. €9 tusuna dokunarak ya da firn kontrol
digmesine bir kez basarak hizli 6n isitma
ayarini (booster) etkinlestirin.

= Saat/slre ekraninda {6 sembolll ya-
nip soner.

* MEC
-F o
& (R | Ml
N % 2 IEl

d. Firn kontrol digmesini saga/sola gevire-
rek ekranda goériinen “OFF” ayarini “ON”
ayarina gevirin.

e ~
O 0 2
T EEE =S il
A % zg El

e. (O tusuna tekrar dokunarak ya da firn
kontrol digmesine bir kez basarak 6n
isitma ayarini (booster) onaylayin.

Ayni islemleri yaparak hizli én isitma

@ ayarini kapatabilirsiniz. Ayari “OFF”
yaparak otomatik hizli 6n 1sitma aya-
rini iptal edebilirsiniz.

Giiniin saatinin degistirilmesi
Daha 6nce ayarlamis oldugunuz gintn sa-
atini degistirmek icin,

a. Finniniz kapall konumdayken (ekranda
gunuin saati gorindrken), (S tusuna yak-
lasik 3 saniye dokunarak ayarlar menu-
sunu etkinlestirin.

= Ekranda 3-2-1 geri sayimi gérundr.
Geri sayim bittiginde ayarlar menUsu
etkinlesir.

4 |8
= >l

b. Finn kontrol digmesine bir kez basarak
ya da O tusuna bir kez dokunarak saat
alanini etkinlestirin.

= Saat/slre ekraninda saat alani ve
semboll yanip séner.
&
O 170
pLg |
: — Pl
% @&

c. Finn kontrol digmesini saga /sola cevire-
rek gunun saatini ayarlayin ve firin kontrol
diugmesine bir kez basarak ya da ( tu-
suna bir kez dokunarak dakika alanini et-
kinlestirin.

= Saat/sUre ekraninda dakika alani ve
46% semboll yanip sdner.

%ig)} R
J4ME 4
| ]
” (@

d. Finn kontrol digmesini saga /sola gevire-
rek dakikayi ayarlayin. Firin kontrol dUg-
mesine bir kez basarak ya da (9 tusuna
bir kez dokunarak ayari onaylayin.

= GUndn saati ayarlanir ve 46t sembolii
surekli yanar.
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6 Pisirme Hakkinda Genel Bilgiler

Bu bdlimde yemeklerinizi hazirlama ve pi-

sirme ile ilgili ipuclar bulabilirsiniz.

Ek olarak Uretici olarak test edilen bazi ye-

mekler ve bu yemekler icin en uygun ayarlar °
anlatimaktadir. Bu yemekler icin uygun firnn
ayarlan ve aksesuarlar da belirtilmistir.

6.1 Mikrodalga Pisirme ile ilgili
Genel Bilgiler

Mikrodalga firn icinde su ve diger sivilari 1si-

tirken tasmalari engellemek igin:

e Kapall kaplar veya dar agizll kaplar kullan-
mayin.

e Asiri isitmayin.

e Kabi mikrodalga icine yerlestirmeden énce
bir kasik ile icindekileri karistirin ve kapiy!
acin, 1sitmanin yarisindayken tekrar karisti-
rn. Firnn calisiyorken kasigi iceride birak-
mayin.

e Corba ve sos gibi sivilari 1sitirken, bu sivilar
kaynamadan &nce beklenmedik sekilde fo-
kurdayip tasabilir. Bu tUr sivilar isitirken ba-
sindan ayrilimayin.

e Bebek mamasi veya biberon icinde icecek
isitirken, bebeginize vermeden 6nce calka-
layin ve sicakligini kontrol edin. Istmadan
once sisenin kapagini ve agizigini ¢ikarin.

e Pisirmeden veya buzunu ¢ézmeden dnce
yiyecegi plastik paketten cikarin. Belli istis-
nai durumlarda, yiyecekleri 6zel bir naylon
yapiskan film ile kaplamaniz gerekebilir.

e Mikrodalga finnlarda kullaniimak Uzere 6zel

denle icerdeki havayi, firin bilesenlerini ve
yiyecek kaplarini isitmak icin cok miktarda
enerji harcanrr.

Bir mikrodalga firinda, 1si yiyecegin kendisi
tarafindan Uretilir ve 1sI akimi iceriden disa-
riya dogru hareket eder. Ortamda firnin ic
duvarlarinda ya da tabaklar ile kaplarda
(mikrodalga ile kullanim i¢in uygunlarsa)
hicbir 1s1 kaybi olmaz, diger bir deyisle yal-
niz yiyecek isitilir.

Mikrodalga firinlar, pisirme suresini ciddi
sekilde dUsUrmektedir. Mikrodalga ile pi-
sirme icin normal firinlarda gerekenin yak-
lasik yarisi ila Gg¢ te biri bir zaman gerek-
mektedir. Bu pisirilecek icerigin yogunlugu,
Isisl ve miktarina baghdir.

Yiyecekleri fazlaca baharat eklemeden
veya hi¢ baharat eklemeden kendi su-
yunda pisirip, dogal tadini koruyabilirsiniz.
Mikrodalga firinlar daha az enetji harcar.
Enerji sadece pisirirken kullanilir. Mikrodal-
gada enerji bosa girmez.

Etin buzunun ¢6ztlmesini unutup unutma-
diginiz konusunda endiselenmenize gerek
kalmaz. Mikrodalga firinlar donmus yiye-
cekleri kisa bir stirede ¢ozer, boylelikle he-
men pisirmeye baslayabilirsiniz. Bu sayede
bakteri gelisme tehlikesi azalir.

Daha kisa pisirme suresine bagl olarak vyi-
yeceklerin besin degerlerini korur.
Geleneksel firinlara gére daha kolay temiz-
leme saglar.

tasarlanmis posetler kullanmadiginiz su- Teoride mikrodalga

rece, Urunundzu patlamis misir igin kullan- °
mayin.

e DusUk sivi icerigi olan cikolatall sekerleme-
ler ve unlu yiyecekler dikkatli sekilde isitil-
malidir.

e Mikrodalgada isitiimasi bittikten sonra bile
patlayabileceginden, kabuk igindeki yu-
murtalar ve haslanmis yumurtalar mikro-
dalga icinde Isitiimamalidir.

Mikrodalganin avantajlan °

e Geleneksel firnlarda, elektrik elemanlari ya
da gaz ocaklarn tarafindan yayilan isi yiye-
cege distan ice dogru nlfus eder. Bu ne-
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Mikrodalga, radyo ve televizyon dalgalarina
benzeyen bir tur enerjidir. Mikrodalga firini-
niz igcindeki magnetron tlp, mikrodalga
enerjisi Uretir. Mikrodalga enerjisi firn
icinde tUm yonlere yayilir ve yan duvarlar-
dan yansitilarak yiyecege esit oranda nifuz
eder. Mikrodalgalar, yiyecek icindeki mole-
kullerin hizli sekilde titresmesine yol acar.
Bu titresim, yiyecedi pisiren islyi yaratir.
Mikrodalgalar finninizin metal duvarlarindan
gecmez. Mikrodalgalar seramik, cam veya
kagit gibi malzemelerin icinden gecebilir.



Yiyecekler neden isinir

e Cogu yiyecek su icerir ve su molekdlleri
mikrodalgalara maruz kaldiklarinda titresir.
Molekdller arasindaki strtinme, yiyecegin
sicakligini artiran, derin dondurulmus ise
¢dzen, pisiren ya da sicak tutan isiyi Uretir.
Isinin yiyecek icinde artmasi nedeniyle

e Yiyecekler gcok az sivi yag ya da hi¢ yagsiz
olarak pisirilebilir;

e Bir mikrodalgada ¢6zme, isitma ya da pi-
sirme geleneksel firna gére ¢ok daha hizli-
dir;

e Yiyecek icindeki vitamin, mineral ve besin
maddeleri korunur;

e Yiyecegin dogal rengi ve aromasi degis-
mez.

Mikrodalga firinlar icin uygun kaplar

Mikrodalgalar porselen, cam, mukavva yada

plastikten gecer ancak metallerden gece-

mez. Bu nedenle metal kaplar yada metal
parcalar olan kaplar bir mikrodalga firnda
kullanilamaz.

Mikrodalgalar metal tarafindan yansir...

... ve yiyecekler tarafindan emilir.
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Yangin riski!
Metal veya metalle kapli kaplarinizi
asla mikrodalga firin icine koymayin.

Mikrodalgalar metal icinden gecemez. Mik-
rodalgalar metal cisimlerin Uzerinden se-
kecek, tehlikeli elektrik arklar yaratacaktir.
Metalik olmayan isI gegirmez kaplarin bu-
yuk kismi mikrodalga firin iginde kullanilabi-
lir. Fakat bazi kaplar mikrodalga icin uygun
olmayan malzemeler igerebilir. Bir kapin
mikrodalga igin uygun olup olmadigini be-
lirlemek icin asagidaki testi uygulayabilirsi-
niz:

Test etmek istediginiz kabi bos olarak ve
bir baska kabr da su doldurulmus olarak fi-
rina yerlestirin.

Finni bir dakika boyunca yuksek gug ile ca-
listinn. Su isinmissa ve test ettiginiz kap
soguksa, o zaman kap mikrodalga icin uy-
gundur.

Diger yandan, su soguksa ve yanindaki
kap isinirsa, 0 zaman mikrodalgalar kap ta-
rafindan emilmistir ve bu kap mikrodalga
icin uygun degildir.

Cam kaplar

Cok ince camdan veya kursunlu kristalden
yapilmis kaplari kullanmayin. Isi gegirmez
kaplar, mikrodalga firn icinde kullanilabilir.
Diger yandan, su ve sarap bardaklari gibi
icerigi 1sitildiginda kirlabilecek kirlgan cam
kaplart mikrodalga firin i¢inde kullanmayin.

Plastik kaplar

Plastik ve melaminden yapilmis kap ve ye-
mek takimlarini uzun stire mikrodalga
icinde tutmayin; bu dondurulmus yiyecek
saklamak icin kullanilan posetler igin de
gecerlidir. Bunun sebebi, ¢cok sicak yeme-
gin er ge¢ plastik kabin eriyip bozulmasina
yol acacak olmasidir. Bu tir kaplari mikro-
dalgada sadece kisa sureli olarak kullanin.

Pisirme torbalari

Pisirmek icin tasarlandigi strece, pisirme
torbalari mikrodalga firin icinde kullanilabilir.
icindeki buharin disar clkmasini saglamak
icin torbalar delmeyi unutmayin. Eriyip aci-
lacagi icin normal plastik torbalarn pisir-
mede kullanmayin.



Kagit

e Uzun sureli pisirmelerde herhangi bir ttr
kagit kullanmayin. Bu, kagidin alev alma-
sina yol agacaktir. Kagit tabaklar sadece
kisa sureli pisirme gerektiren yagl ve kuru
yemekler icin uygundur.

e Geri dontsturilmis kagit kullanmayin. Bu
kagitlar, ark olusturacak parcaciklar icere-
bilir.

Tahta ve hasir kaplar

¢ Mikrodalga ahsap yapinin kurumasina ve
gevrek hale gelmesine yol actigindan, bu-
yUK tahta kaplar kullanimamalidir.

Porselen kaplar

e Genel olarak, bu tlir malzemelerden yapil-
mis kaplar mikrodalga finnlar icin uygun-
dur, fakat emin olmak icin test etmelisiniz.

Metal kaplar

e Metal kaplar, mikrodalgalari yiyeceklerden
uzaga yansitir. Bu ytzden bu tlr kaplar
kullanmayin.

YUksek oranda demir ve kursun ice-
A ren belirli pisirme kaplart mikrodal-
gada pisirme kabi olarak kullanil-
maya uygun degildir. Pisirme kaplari-
nizin mikrodalgaya uygun olup olma-
digini kontrol ettiginizden emin olun.

Folyo Kap

Pisirme kabi Mikrodalga Kiiciik 1zgara Alt ve st 1sitma Kombi modlar
Isi Gegirmez Cam Var Var Var Var

Isi Gegiren Cam Yok Yok Yok Yok

Isi Gegirmez Seramik  |Var Var Var Var
Mikrodalgada Kullani-

labilen Plastik Tabak | 2" Yok Yok Yok

Mutfak Kagidi Var Yok Yok Yok

Metal Tepsi Var* Var Var Var*

Metal Izgara Yok Var Var Yok
Aliminyum Folyo & Yok Var Var Yok

* Sadece finn ile birlikte verilen metal tepsiyi kullanin.

Yemegin konumlandiriimasi

® Yemegi kaba esit olarak yayarsaniz opti-
mum sonucu elde edersiniz. Bu yontem
bircok sekilde, tatmin edici sonuclar ve-
recek sekilde uygulanabilir.

e BlyUk miktarda benzer parcayi (6rnegin
patates) birlikte pisirebilirsiniz. Bunlari firn
icinde esit aralikli olarak daire sekilde yer-

lestirirseniz, daha iyi piseceklerdir. Pargalari

Ust Uste getirmemeye 6zen gdsterin.
¢ Mikrodalgalar yemegin dis katmanlarina

daha gliclu etki edeceginden, farkl sekil ve
kalinliklarda yemekleri pisirirken kalin kisim-

lar tepsinin ortasina koyun. Boylelikle bu
parcalarin énce pismesini saglarsiniz.

e Balik ve diz olmayan diger yiyecekleri,
kuyrugu tepsinin kiyisina gelecek sekilde
yerlestirin.

¢ Ince kesilmis et parcalarini Uist tiste koyabi-
lirsiniz. Sosis ve et parcasi gibi daha kalin
parcalar yan yana konulmalidir.

e Et suyu ve soslari farkl bir tabakta isitin.
Dar ve derin tabaklar bu is igin genis ve
derin olmayan tabaklara gore daha iyidir.
Et suyu, sos veya ¢orba isitirken, kaplarin
Ucte ikisinden fazlasi dolu olmamalidir.

e Baligi butln olarak pisiriyorsaniz, derinin
patlamamasi i¢in delikler agin.

e Yapiskan film, poset veya pisirme kagidi
kullaniyorken, buharin ¢ikmasini saglamak
icin delik agin veya bir agiklik birakin.

e Klguk yemek parcalar blytklerden daha
hizl pisecektir, esit pargalar diger parcalara
gbre daha hizl pisecektir. En iyi sonucu al-
mak igin, yemeginizi esit boyutlarda parca-
lara bolun.
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Yemek yiiksekligi

e Oldukga kalin olan yiyeceklerin (genelde
rostolar) alt kismi daha hizli pisecektir.
Yani, bu tUr parcalar birkag kere cevirme-
niz gerekebilir.

e Kalin veya yogun parcalar daha yuiksek bir
konuma yerlestirilerek mikrodalgalarin par-
canin alt ve orta kismina da etki etmesi
saglanabilir.

Pisirme onerileri

Mikrodalga siiresini etkileyen faktorler:

e Mikrodalga sUresi birka¢ faktore baglidir.

Tarifte kullanilan malzemelerin sicakligi, ge-

reken pisirme suresini belirgin sekilde etki-

leyebilir. Bu ylzden buz gibi soguk yag,
sUt ve yumurta ile yapilan bir pastanin pis-
mesi, oda sicakligindaki malzemelerden
yapilmis pastaya gére daha uzun stirecek-
tir.

Ozellikle ekmek, pasta ve krema sosla-

rinda, baz tarifler yemegin finndan tam ola-

rak pismeden cikarimasini tavsiye eder. Fi-
rn disinda kapali tutulan bu tir yemekler,

Ist yemegin disindan i¢ine dogru ilerlerken

yemegin pismeye devam etmesini saglaya-

caktir.

Tam olarak pisene kadar parcalari firin

icinde tutarsaniz, dis katmanin yanmasi

riski olusur. Hangi yemeklerin pismeye bi-
rakilacagini ve hangilerinin bekletilecegini
zaman i¢inde daha iyi belirler hale gelecek-
siniz.

Parcalar piserken yanindan ayriimayin.

Mikrodalga firniniz galisirken 1191 otomatik

olarak yanacak, pisirilen parcalarin duru-

munu goérmenizi saglayacaktir.

Buz ¢é6zme:

e Buz ¢6zme sUresi, paketin boyutuna bagli
olabilir. Sig, dikddrtgen paketler derin kap-
lara g6ére daha hizli ¢ozulUr.

e Cozulmeye baslayan parcgalar ayirin. Bu
sekilde daha kolay ¢ozuleceklerdir.

e Pisirdiginiz yemek arttikga, gereken slre
de artacaktrr. iki kat yemek, kabaca iki kat
fazla stre gerektirecektir. Bir patatesin pis-
mesi dort dakika allyorsa, iki patates yakla-
sik yedi dakika alacaktrr. icine ne kadar ye-

mek koyarsaniz koyun, firninizin Grettigi
mikrodalga miktar sabittir. Yani, icine ne
kadar cok yemek koyarsaniz, pismesi o
kadar uzun sUrecektir.

Sivi icerigi

e Mikrodalgalar neme karsi hassas oldugu
icin, siviicerigi pisirme stresini etkileyecek-
tir. Dogal sivi icerigi olan yemekler (6rnegin
sebzeler, baliklar ve kimes hayvanlari)
daha hizll ve daha kolay pisecektir. Piring
ve baklagiller gibi kuru yiyecekleri pisirirken
su eklemeniz Onerilir.

e Mikrodalganin nemi ortadan kaldirdigi unu-
tulmamalidir, bu ytizden belli sebzeler gibi
daha kuru parcalar pisirmeden 6nce bun-
lar biraz suyla 1slatmall veya sarmalisiniz,
boylelikle nemini koruyacaktir.

e Cok az su iceren yiyecekleri pisirirken (ek-
megin buzunu ¢bzme, patlamis misir
yapma gibi) buharlasma cok hizli olur. Bu
durumda firn bosmus gibi ¢alisir ve yiye-
cekler yanabilir. Bu gibi bir durumda firin ve
kap zarar gorebilir. Bu nedenle yalnizca
gerekli pisirme sUresine ayarlayin, ayrica
pisirme islemi sirasinda firini yakindan goz-
leyin.

Buhar

e Yiyeceklerin icindeki nem bazen calisirken
finn icinde buhar olusmasina yol agabilir.
Bu normaldir.

Seker

e Puding ve turta gibi ¢cok yiksek seker ice-
rigi olan yemekler yaparken, mikrodalga
tarif kitabindaki énerilere uyun. Onerilen pi-
sirme sUresini asarsaniz, yemegin yanma-
sina veya firina zarar vermesine yol acabilir.

Yemek yogunlugu

e Ekmek ve pasta gibi hafif, gdzenekli ye-
mekler rosto ve yahni gibi agir, yogun ye-
meklere gbre daha hizll pisecektir. Sert,
kuru yUzeyleri olmayan gdzenekli pargalari
mikrodalgada isitirken dikkatli olun.

Kemik ve yag icerigi

e Kemikler isiyr iletir ve yag etten daha hizli
piser. Kemik veya yag iceren et parcalarini
pisirirken bunlarnn esit sekilde dagildigin-
dan ve fazla pisirimediginden emin olun.
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Yemegin rengi

e On bes dakika veya uzun bir sire pisiriimis
et veya kimes hayvanlari kendi yagiyla ha-
fif kararacaktir. Hizlica hazirlanmis bir yiye-
cege istah acici ve kizarmis bir gortintu
vermek icin bunu barbekU veya soya sosu
ile kaplayabilirsiniz. Bu sostan az miktarda
kullanirsaniz, yiyecegdin kendi tadini etkile-
meyecektir.

Yiyecegin i¢ basincinin azaltilmasi

® Birgok yiyecek deriyle kaplidir. Bunlar pisi-
rilirken iclerinde basing birikir ve bu onla-
rina patlamasina yol agabilir. Bunu engelle-
meK igin, deri ¢atal veya bigakla delinmeli-
dir. Bu islemi patates, tavuk cigeri, midye,
yumurta sarisi, sosis ve belirli meyve ve
sebze turlerinde kullanmaniz gerekir.

Pisirirken parcalarin cevrilmesi ve

karistinlmasi

¢ Mikrodalgayla pisirirken parcalarin karistiril-
masi dnemlidir. Bilindik sekilde yemek pisi-
rirken, yemekler i¢ ice girmesi icin karistiri-
lir. Mikrodalgada yemek pisirirken ise, ye-
mek esit 1s1 dagiliminin saglanmasi igin ka-
nstirilir. Dis kisim orta kisimdan daha hizli
Isinacagdl igin, her zaman disaridan ortaya
dogru karistirin.

e Rosto ve tim kimes hayvanlar gibi iri ve
uzun parcgalar, tepesinin ve altinin esit se-
kilde pismesini saglamak igin ters gevrilme-
lidir. Nitekim, kesilmis et ve tavuklan da
ters ¢evirmeniz gerekebilir.

e Parcalar pisirirken ters gevirmek ve karis-
tirmak, her yerinin esit derecede pismesini
saglamak icin énemlidir.

Farkh pisirme siireleri

e Oncelikle, minimum pisirme stresini her
zaman deneyin ve yemegdin olup olmadigini
kontrol edin. Bu kilavuzda verilen pisirme
sUreleri yaklasik degerlerdir. Pisirme stre-
leri, yemek ve kap boyutu ve tipine gore
degisebilir.

Bekletme siiresi

e Yemedgi firndan cikardiktan sonra bir stire
bekletin. Buz ¢dzerken, pisirirken ve tekrar
Isitirken, parcalar bir stre bekletmek her

zaman daha iyi sonuclar verecektir. Bunun

sebebi, 1sinin yemek Uzerine esit olarak da-

gimasidir.

Mikrodalga firnda, yemek finn kapatildiktan

sonra bile pismeye devam edecektir. Bek-

leme stiresi yemegin isisini 3°C ila 8°C ara-
sinda arttiracaktir. Bu islem mikrodalga firn
tarafindan degil, yemek icindeki 1si tarafin-
dan gerceklestiriimektedir. Bekletme su-
resi, yemek tlrdne gdére degismektedir. Bu
stre bazen yemegin firndan c¢ikarilip ma-
saya konmasli kadar kisa olabilir. Bu sUre
bUylk parcalarda on dakikaya kadar uza-
yabilir.

e Pisirme veya buz ¢cbzmeden dnce, yiyecegi
plastik paketinden cikarin. Belli istisnai du-
rumlarda, yiyecekleri 6zel, yapiskan bir
naylon film ile kaplamaniz gerekebilir.

e Et, tavuk, ekmek, pasta ve krema sosu
gibi bazi yemeklerin tam olarak pismeden
finndan c¢ikariimasi ve tam olarak pisene
kadar bekletiimesi 6zellikle tavsiye edil-
mektedir.

6.2 Finnda Pisirme ile ilgili Genel
Uyarilar

e Pisirme esnasinda ya da sonrasinda firin
kapagini acarken sicak-yakici buhar ¢ikabi-
lir. Cikan buhar elinizi, ylzintzi ve/veya
g6zUinlzU yakabilir. Finn kapagini agarken
uzak durun.

e Pisirme sirasinda olusan yogun buhar, si-
caklik farki nedeniyle finn i¢-dis bolimle-
rinde ve mobilya Ustlerinde yogusma so-
nucu su damlalari olusturabilir. Bu durum
normal ve fiziksel bir olaydir.

e YemekKler icin verilen pisirme sicaklik ve

sUre degerleri yemek tarifine ve miktara

bagl olarak degiskenlik gésterebilir. Bu ne-
denle bu degerler aralik olarak verilmistir.

Pisirmeye baslamadan 6nce kullanimayan

aksesuarlar mutlaka firn igerisinden ¢ika-

rn. Finn igerisinde kalacak aksesuarlar ye-
meginizin dogru degerlerde pismesini en-
gelleyebilir.

Kendi tarifinize gore pisireceginiz yemekler

icin pisirme tablolarinda verilen benzer ye-

mekleri referans alabilirsiniz.
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e Urlinle birlikte verilen aksesuarlari kullan-
mak en iyi pisirme performansi almanizi
saglar. Kullanacaginiz harici pisirme kaplar
icin mutlaka Ureticisinin verdigi uyari ve bil-
gileri dikkate alin.

¢ Pisirmelerinizde kullanacaginiz yagl kagit-
lar pisirme yapacaginiz kaba uygun boyut-
larda kesin. Kaptan tasan yagl kagitlar
yanma riski olusturabilir ve pisirmenizin ka-
litesini etkileyebilir. Kullanacaginiz yagl ka-
gidi tzerinde belirtilen sicaklik araliklarinda
kullanin.

e lyi bir pisirme performansi icin, yemeginizi
Onerilen dogru rafa yerlestirin. Pisirme es-
nasinda raf konumunu degistirmeyin.

6.2.1 Hamur isleri ve firin
yemekleri
Genel Bilgiler

e Iyi bir pisirme performansi icin Uriine ait ak-
sesuarlari kullanmanizi dneririz. Harici pi-
sirme kabi kullanacaksaniz koyu renkli, ya-
pismayan ve islya dayanikli kaplar tercih
edin.

¢ Pisirme tablosunda &n isitma éneriyor ise
mutlaka 6n isitma yaptiktan sonra yemegi-
nizi firna sdrdn.

e Tel izgara Uzerine bir pisirme kabi kullana-
rak pisirme yapacaksaniz kabi arka duvara
yakin degil, tel izgaranin tam ortasina ko-
yun.

e Hamur isi yapiminda kullanilan tim malze-
meler taze ve oda sicakliginda olmalidir.

® Yemegin pisme durumu, yemegin mikta-
rina ve pisirme kabin blyUkligtne gdre
degisiklik gosterebilir.

e Metal, seramik ve cam kaliplar pisme sire-
sini uzatir ve hamur isi gidalarinin alt ytzey-
leri esit oranda kizarmaz.

e Pisirmede pisirme kagidi kullaniyorsaniz gi-
danin alt ylzeyinde az kizarma gozlemle-
nebilir. Bu durumda pisirme surenizi yakla-
sik 10 dakika uzatmaniz gerekehbilir.

e Pisirme tablolarinda belirtilen degerler la-
boratuvarlarimizda yapilan testler sonucu
belirlenmistir. Size uygun degerler bu de-
Gerlerden farkli olabilir.

e Yemeginizi pisirme tablosunda 6nerilen uy-
gun rafa yerlestirin. Finnin en alt rafini 1. raf
olarak referans alin.

Kek pisirmenin piif noktalari

e Kek ¢cok kuruysa, sicakligl 10°C kadar art-
tirn ve pisirme suresini kisaltin.

e Kek nemliyse, az miktarda sivi kullanin ya
da sicakligi 10°C kadar azaltin.

e Kekin Ustl yanmissa daha alt rafa koyun,
sicakligi dustrtn ve pisirme slresini artirin.

e [ci iyi pismis fakat disi yapisiyorsa daha az
miktarda sivi kullanin, sicakligi azaltin ve pi-
sirme suresini artirin.

Borek pisirmenin pif noktalan

e Bdrek cok kuruysa, sicakligi 10°C kadar

artinn ve pisirme suresini kisaltin. Yufka

aralarini stt, yag, yumurta ve yogurt karisi-

mindan olusan bir sosla islatin.

Borek gec pisiyorsa hazirlamis oldugunuz

bdregin kaliniginin tepsiden tasmamasina

Ozen gdsterin.

Boregin UstU kizaryor fakat alti pismiyorsa,

bdrek icin kullanacaginiz sos miktarinin bo-

regin alt kisminda fazla olmamasina 6zen

gdsterin. Esit bir kizarma icin sosu, yufka

aralarina ve boregin Uzerine esit yaymaya

calisin.

Boreginizi pisirme tablosuna uygun konum

ve sicaklikta pisirin. Alt kismi yine de az ki-

zariyorsa bir dahaki pisirmede bir alt rafa

yerlestirin.

Hamur isleri ve firin yemekleri icin pisirme tablosu

Yemek Kullanilacak ak- |Galisma fonksi- |Raf konumu Sicaklik (°C) Pisirme siiresi
sesuar yonu (dk) (vaklasik)
Tepside kek fits?rlda” frntep- | ve st stma |2 180 20 ...30
Kiictik keKler gts‘?rlda” firntep- |\t ve st istma |2 150 25..35
Kiictk kekler ztsei“lda“ fnn t€0- 1700 pisirme 1 150 ... 160 35 ... 50
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Yemek Kullanilacak ak- |Galisma fonksi- |Raf konumu Sicaklik (°C) Pisirme siiresi
sesuar yonu (dk) (vaklasik)
Tel 1zgara Uzeri 26
Pandispanya cm capinda Kelep- | a4 o it igtma |2 160 30... 40
celi yuvarlak kek
kalibr **
Tel 1zgara Uzeri 26
. cm gapinda kelep- .
Pandispanya celi yuvariak kek Turbo pisirme 1 160 35...45
kalibr **
Kurabiye Pasta tepsisi * Alt ve Ust 1sitma 2 170 25...35
Kurabiye Pasta tepsisi * Turbo pisirme 1 170 30...40
Yufka béregi fitsairlda“ firn tep- | At ve st istma |2 180 35...45
Pogaca g‘jrldart frntep- | At ve tst istma |2 200 20...30
Pogdaca :;?Tdart frn €= 1o pisirme 1 180 20...30
Biitiin ekmek Zts?r*]dart fnntep- | ve Ustistma |2 200 30...40
Bitiin ekmek fit;‘?da“ fnntep- | oo pisirme |1 200 30...40
Tel 1zgara Uzeri
Lazanya cam/metal dik- Alt ve Ust 1sitma 1 veya 2 200 30...40
dortgen kap **
Tel 1zgara Uzeri 20
Elmall turta CM Gapinda yuvar- | \y o oot istma. |2 180 50 ... 60
lak siyah metal ka-
lp **
Pizza Sits"’i“lda” finntep- | At ve tst istma |2 200 ... 220 10.... 20
Pizza Sitsei“lda” fnn t€0- | 1,4 fonksiyonu |2 200 ... 220 10..15

TUm yiyecekler igin 6n 1sitma yapilmasi dnerilir.

*Bu aksesuarlar GrtintinUz ile birlikte veriimeyebilir.

**Bu aksesuarlar Grlininiz ile birlikte verilmemektedir. Piyasadan temin edilebilir aksesuarlardir.

“Ekonomik fanl pisirme” calisma e “Ekonomik fanli pisirme” calisma fonksiyo-
fonksiyonu i¢in pisirme tablosu nunda pisirme yaparken kapagi agmayin.
e “Ekonomik fanli pisirme” galisma fonksiyo- Kapak aglmazsa enerji tasarrufu saglamak
nunda, pisirme basladiktan sonra sicaklik icin i¢ sicaklik optimize edilir ve bu sicaklik
ayarini degistirmeyin. ekranda gosterilenden farkli olabilir.
e “Ekonomik fanli pisirme” calisma fonksiyo-
nunda on 1sitma yapmayin.
Yemek Kullanilacak akse- |Raf konumu Sicaklik (°C) Pisirme siiresi (dk)
suar (vaklasik)
Kuguk kekler Standart firn tepsisi * |2 160 30 ... 40
Kurabiye Standart firnn tepsisi * |2 180 30 ... 40
Yufka boregi Standart finn tepsisi * |2 200 45 ... 55
Pogaca Standart finn tepsisi * |2 200 35...45
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* Bu aksesuarlar Urinunuz ile birlikte veriimeyebilir.

6.2.2 Et, Balik ve Kiimes
hayvanlari

Kizartmayla ilgili piif noktalari

e Bitun tavuk, hindi ve blyUk parca etleri pi-
sirmeden 6nce limon suyu ve karabiberle
terbiye etmeniz pisirme performansini arti-
racaktir.

e Kemikli etlerin kizartilarak pisirilmesi, ke-
miksiz etlerin kizartilarak pisirilmesinden 15
ila 30 dakika daha fazla surer.

e Et kalinhi@inin her santimetresi icin asagi
yukari 4 ila 5 dakika pisirme suresi hesap-
lamalisiniz.

e Pisirme suresi dolduktan sonra eti firin
icinde yaklasik 10 dakika bekletin. Etin
suyu, kizaran ete daha iyi dagilir ve et ke-
sildigi zaman disar gikmaz.

e Balk, 1slya dayanikli bir tabakta orta veya
alt seviyedeki raf Uzerine yerlestirimelidir.

e Pisirme tablosunda onerilen yemekleri tek
tepsi ile pisirin.

Et, balik ve kiimes hayvanlari i¢in pisirme tablosu

Yemek Kullanilacak ak- |Galisma fonksi- |Raf konumu Sicaklik (°C) Pisirme siiresi
sesuar yonu (dk) (vaklasik)
Biftek (buttin)/ Standart finn tep- | s ) 15 dk. 250/max,
Rosto (1 kg) sisi * 8D" fonksiyonu 1 sonra 180 ... 190 60...80
Kuzuincik (1,5-2 | Standart fiin tep-|uaryu ¢ vsivonu |1 170 85 ... 110
kg) sisi
Pilic ki Telizgara = 15 dk. 250/
ilic kizartma . . . max,
(1,8-2 kg) Bir alt rafa bir adet |'3P" fonksiyonu |1 sonra 190 70...90
tepsi yerlestirin.
- Standart firn tep- |,y " 25 dk. 250/max,
Hindi (5,5 kg) sisi * 3D" fonksiyonu 1 sonra 180 ... 190 150 ... 210
Tel 1zgara *
Balik Bir alt rafa bir adet | "3D" fonksiyonu |1 200 20...30
tepsi yerlestirin.

TUm yiyecekler igin 6n 1sitma yapilmasi onerilir.

*Bu aksesuarlar Griintnuz ile birlikte veriimeyebilir.

**Bu aksesuarlar Griininiz ile birlikte verilmemektedir. Piyasadan temin edilebilir aksesuarlardir.

6.2.3

Kirmizi et, ballk ve kiimes hayvani etleri 1z-
gara yapildiginda gabucak kahverengilesir,
guzel bir kabuk tutar ve kurumaz. Fileto etler,
sislik etler, sosisler/sucuklar ve ayni zamanda
sulu sebzeler (domates, sogan vb.) 8zellikle
1zgara i¢in uygundur.

Genel uyarilar

e |zgaraya uygun olmayan yiyecekler, yangin
tehlikesi tasimaktadir. Yalnizca yogun iz-
gara atesine uygun olan yiyecekleri 1zgara
yapin. Ayrica yiyecegi 1Izgaranin gok arka-
sina yerlestirmeyin. Burasi en sicak alandir
ve yagl yiyecekler alev alabilir.

lzgara

¢ |zgara sirasinda firinin kapagini kapa-
tin. Finin kapagi acikken kesinlikle 1z-
gara yapmayin. Sicak yiizeyler yanik-
lara neden olabilir!

lzgarayla ilgili pif noktalar

® |zgara icin olabildigince benzer kalinlikta ve
agirligi esit olan yiyecekler hazirlayin.

e |zgara yapilacak pargalari tel izgara ya da
tel izgarall tepsinin Uzerine 1sitict boyutlarini
gecmeyecek sekilde dagitarak yerlestirin.

¢ |zgara yapilacak parcalarin kalinligina bagl
olarak tabloda verilen pisirme surelerinde
degisiklik gorulebilir.

e Tel izgarayi veya izgaral firin tepsisini fi-
rinda istediginiz seviyeye kaydirin. Tel iz-
gara Uzerinde pisirme yapacaksaniz, firin
tepsisini yaglan toplamasi icin alt rafa kay-
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dirn. Kaydiracaginiz firnn tepsisi, 1zgara ala-
ninin tUmadnu kaplayacak boyutta olmalidir.
Bu tepsi Urlnle birlikte verilmeyebilir. Kolay
temizlik icin finn tepsisinin icine biraz su

koyun.
lzgara tablosu
Yemek Kullanilacak akse- |Raf konumu Sicaklik (°C) Pisirme siiresi (dk)
suar (vaklasik)
Balik Tel 1izgara 250 20...25
Parcall tavuk Tel 1izgara 250 25...35
Kofte (dana et - 12 |7 izgara 2 250 20 ... 30
adet
Kuzu pirzola Tel 1izgara 2 250 20 ...25
Biftek - (pargal) Tel izgara 2 250 25...30
Dana pirzola Tel izgara 2 250 25...30
Sebze graten Tel 1izgara 2 220 20...30
Tost ekmegi Tel 1izgara 2 250 3...5
lzgara yapilan tim yemekler icin 5 dakika n isitma yapiimasi énerilir.
Pargall gidalari, toplam 1zgara sUresinin 1/2'si gegtikten sonra gevirin.
6.2.4 Test yemekleri
e Bu pisirme tablosundaki yemekler, kontrol
enstitlleri icin Grinun test edilmesini kolay-
lastirmak amaciyla EN 60350-1’e standar-
tina goére hazirlanmistir.
Test yemekleri pisirme tablosu
Yemek Kullanilacak ak- |Galisma fonksi- |Raf konumu Sicaklik (°C) Pisirme siiresi
sesuar yonu (dk) (vaklasik)
Shortbread (tath | Standart firn tep- |\ e gt gtma |2 140 20...30
kurabiye) sisi
Shortbread (tath Stggdar’[ finn tep- Turbo pisirme 5 140 15 . 25
kurabiye) sisi
Kiictk kekler Sit;i“lda” firntep- |\t ve st istma |2 150 25...35
Kiictik kekler fit;i‘rlda“ fnn 1€0- 1760 pisirme 1 150 ... 160 35 ... 50
Tel 1zgara Uzeri 26
Pandispanya em gapinda kelep- Alt ve Ust Isitma 2 160 30...40
celi yuvarlak kek
kalibr **
Tel 1zgara Uzeri 26
. cm capinda kelep- -
Pandispanya celi yuvarlak kek Turbo pisirme 1 160 35...45
kalibr **
Tel 1zgara Uzeri 20
Elmall turta cem gap|nda yuvar- Alt ve Ust Isitma 2 180 50 ...60
lak siyah metal ka-
o **
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TUm yiyecekler igin 6n 1sitma yapilmasi onerilir.
*Bu aksesuarlar Uriininiz ile birlikte veriimeyebilir.

**Bu aksesuarlar Grlinuiniz ile birlikte verilmemektedir. Piyasadan temin edilebilir aksesuarlardir.

lzgara

Yemek Kullanilacak akse- |Raf konumu Sicaklik (°C) Pisirme siiresi (dk)
suar (vaklasik)

Kofte (dana et) - 12 |3 sqara 2 250 20...30

adet

Tost ekmegi Tel 1izgara 2 250 3...5

lzgara yapilan tim yemekler icin 5 dakika 6n isitma yapiimasi énerilir.

Pargall gidalari, toplam 1zgara sUresinin 1/2'si gegtikten sonra gevirin.

6.2.5 Mikrodalga e Mikrodalga pisirmenin “Raf konumu 0”da
yaplimasi dnerilir. "Raf konumu 0" disindaki
kullanimlar igin pisirmelere bakin.

e Onisitma firn calisma modlart ile yapiimal-
dir.

Mikrodalga ve kombi modlar i¢in pisirme tablosu

e 'Raf konumu 0" finnin tabanidir. Mikro-
dalga islevi disinda kullanmayin.

Yemek Calisma Agirlik (g) Raf konumu |Kullanilacak |Sicaklik (°C) |Mikrodalga |Pisirme sii-
fonksiyonu aksesuar guci (W) resi (dk)
(vaklasik)
Tavuk baget | Mikrodalga + |45 1 Standartfinn |4, 600 25...30
Turbo tepsisi
Biitiin tavuk Mikrodalga + 1500 ] Stan.dvai‘[ firn |15 dk. 230/ 600 32 a8
Turbo tepsisi sonra
Dpndurulmw Mlkrodalga+ 450 ’ Stan‘d'ait firn 230 200 10 .. 15
pizza Pizza tepsisi
- Mikrodalga +
Hindi budu 1 £ estexii 1000 1 Standartfinn |5, 300 28..32
(kemikli) S tepsisi
buylk 1zgara
Hlndll bludu Mikrodalga + 1000 ] Stanldlait firn 180 600 o5 30
(kemikli) Turbo tepsisi
Standart
tepsi* lUze-
Patates gra- |Mikrodalga + 1950 1 rinde 20 cm 180 600 o5 30
ten Turbo gapinda yu-
varlak kelep-
celi tava
Dalyan kéfte Mikrodalga + 1800 1 Stanldla*rt firn |5 dk. 230/ 300 18 .. 23
Turbo tepsisi sonra 170
Mikrodalga +
Biittn balk  |Fan destekii 1000 1 Standartfinn |, 600 8...14
. tepsisi
blytk 1zgara
Paneli ballk  |Mikrodalga + 600 1 Stanldla*rt finn 230 300 10..15
cubuklar Turbo tepsisi
Salgl:al!lpataf Mikrodalga + 1500 ’ Stanldla*rt firn 210 200 30 .40
tesli kofte Turbo tepsisi
Haziryemek |y i odalga |40 1 Standart firn | _ 600 3.5
(etli nohut) tepsisi
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Yemek Calisma Agirlik (g) Raf konumu |Kullanilacak |Sicaklik (°C) |Mikrodalga |Pisirme sii-
fonksiyonu aksesuar gici (W) resi (dk)
(vaklasik)
Pilay Mikrodalga ~ |400 1 Standartfinn | 600 3.5
tepsisi

Taze misir (80 Cam tepsi

g, 17 gyag, |Mikrodalga |80 0 Uzeri kapakll |- 800 8...11
3gtuz) borcam **

:Iaszl'rr paket Iy rirodalga  [100 2 Cam Tepsi ** |- 800 4.7

TUm yiyecekler igin 6n 1sitma yapilmasi énerilir.
*Bu aksesuarlar Urlintnuz ile birlikte veriimeyebilir.

**Bu aksesuarlar Grlininiz ile birlikte verilmemektedir. Piyasadan temin edilebilir aksesuarlardir.

Mikrodalga + Buz Gézme - Tablosu

Yemek Agirlik (g) |Raf ko- |Kullanilacak |Mikrodalga |Coéziinme sii- |Bekleme sii- |Oneri
numu aksesuar gici (W) [resi (dk) (yak- |[resi (dk)
lasik)
250 1 Stanvdla*r‘[ finn 200 8. 10 10 Sdrenin yansm.«;jan
BUtin kirmizi tepsisi sonra ters gevirin
et -
500 1 Stan.dla*rt firn 200 12 16 10 Sdirenin yar|S|QQan
tepsisi sonra ters gevirin
100 1 Standartfinn |4 7.1 10 -
tepsisi
Kiyma 250 1 Standartfinn 1, 5...10 10 -
tepsisi
500 1 Stanldla*rt firn 200 8..10 10 Strenin yananan
tepsisi sonra ters ¢evirin
Biitiin tavuk | 1500 1 Standartfinn |, 25...30 10 Strenin yansindan
tepsisi sonra ters ¢evirin
Tavuk but {750 1 Standartfin |5, 6...10 10 -
tepsisi
500 1 Standartfinn |5, 6...10 10 -
tepsisi
Tavuk baget Standart f
1000 |1 tandartfinn 500 6...10 10 -
tepsisi
250 1 Stanvdla*rt firn 200 7 1o 5 Sdirenin yar|5|r1lQan
Balik tepsisi sonra ters gevirin
500 1 Stan'dla*r‘[ firn 200 10..15 5 Sirenin yar|S|nIQan
tepsisi sonra ters gevirin
Sosis 300 1 Standartfinn 5 5...10 5 -
tepsisi

* Bu aksesuarlar Urinunuz ile birlikte veriimeyebilir.
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7 Bakim ve Temizlik

7.1 Genel Temizlik Bilgileri

Genel uyarilar

e UrlinG temizlemeden 6nce Urtiniin sogu-
masini bekleyin. Sicak ylzeyler yaniklara
neden olabilir!

¢ Deterjanlari kesinlikle sicak yuUzeylere direkt
uygulamayin. Kalici lekeler olusturabilir.

e Urlin, her kullanimdan sonra iyice temizlen-
meli ve kurulanmalidir. Boéylece yiyecek ar-
tiklar kolayca temizlenir ve Uriin daha
sonra tekrar kullanildiginda bu artiklarin
yanmasi 6nlenir. Bu sayede Urtndn kulla-
nim émru uzar ve sik karsilasilan sorunlar
azalir.

e Temizlik icin buharll temizleme Grtnlerini
kullanmayin.

e Baz deterjanlar veya temizleme maddeleri
yUzeye zarar verir. Uygun olmayan temizlik
maddeleri; Camasir suyu, amonyak, asit
veya klorUr igeren temizlik UrUnleri, buharli
temizlik Grtnleri, kireg ¢ozUcUler, leke ve
pas sokuculer, asindirict temizlik Grdnleri
(Krem temizleyiciler, ovma tozu, ovma
kremi, asindirici ve gizici sert firca, tel, sun-
gerler, icinde kir ve deterjan kalintisi bulu-
nan temizlik bezleri).

e Her kullanimdan sonra yapilan temizlikte
Ozel bir temizleme maddesine gerek yok-
tur. UrlinG bulasik deterjani, ilik su ve yu-
musak bir bez ya da sunger kullanarak te-
mizleyip, kuru bir mikrofiber bezle kurula-
yin.

e Temizlik isleminden sonra kalan sivilari ta-
mamen sildiginizden ve pisirme sirasinda
etrafa sigcrayan yemekleri hemen temizledi-
ginizden emin olun.

e Urliniin higbir parcasini bulasik makina-
sinda ylkamayin.

Inoks-paslanmaz yiizeyler

¢ Inoks-paslanmaz yuzeylerin ve tutamagin
temizliginde asit veya klor iceren temizleme
maddeleri kullanmayin.

e Inoks-paslanmaz ylzeyler zaman iginde
renk degistirebilir. Bu normaldir. Her kulla-
nimdan sonra paslanmaz-inoks yuzey icin
uygun bir deterjan ile temizleyin.

e Sabunlu yumusak bir bez ve sivi (¢izici ol-
mayan) inoks yUzeylere uygun bir deterjan
yardimiyla tek yonde silmeye dikkat ederek
temizleyin.

Cam ve Inoks yUzeylerde olusacak kireg,
yag, nisasta,sut ve protein lekelerini bekle-
meden hemen temizleyin. Lekeler uzun
sure beklerse altinda paslanma meydana
gelebilir.

YUlzeye sikilan/strtlen temizleyiciler hemen
temizlenmelidir. YUzeyde bekletin asindirici
temizleyiciler yUzeyin beyazlasmasina ne-
den olur.

Emaye yilizeyler

e Emaye yUzeyleri her kullanim sonrasi bula-
sik deterjan, ilik su ve yumusak bir bez ya
da stnger kullanarak temizleyip, kuru bir
bezle kurulayin.

e Zor cikan lekeler icin Grlnuntzin markasi-
nin internet sitesinde Gnerilen firn igi ve 1z-
gara temizleyici ile gizici olmayan ovma teli
kullanilabilir. Harici bir firn temizleyici kul-
lanmayin.

e Pisirme alaninda yapilacak temizlik icin
mutlaka firnin sogumasi beklenmelidir. Si-
cak yuzeylerde yapllacak temizlik hem
yanma tehlikesine hem de emaye ylzeyde
hasar olusturacaktir.

Katalitik ylizeyler

e Pisirme alanindaki yan duvarlar sadece
emaye yada katalik duvarlarla kapl olabilir.
Modele gbre degismektedir.

e Katalitik duvarlar agik mat renkli ve gdze-
nekli ylzeye sahiptir. Firnin katalitik duvar-
lart temizlenmemelidir.

o Katalitik ylizeyler gbzenekli yapisi saye-
sinde yagi emer ve ylzey yagla doydu-
gunda parlamaya baslar, bu durumda par-
calarin degistirilmesi dnerilir.

Cam yiizeyler

e Cam yUzeyleri temizlerken, sert metal kazi-
yicllar ve asindirici temizlik malzemelerini
kullanmayin. Cam ytzeye zarar verebilir.
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e Bulasik deterjan, ilik su ve cam yuzeylere
6zel mikrofiber bir bez kullanarak temizle-
yip, yine temiz kuru bir mikrofiber bez ile
kurulayin.

e Temizlik sonrasinda deterjan kalintisi var
ise soguk su ile silip, temiz kuru bir mikrofi-
ber bez ile kurulayin. Kalacak deterjan ar-
tiklari bir sonraki kullanimda cam ytzeye
zarar verebilir.

e Cam ylzey Uzerinde kurumus artiklar hic-
bir kosulda tirtikl bicaklarla, bulasik teliyle
ya da benzer cizici araclarla temizlenme-
melidir.

e Cam ylzeyde bulunan kalsiyum lekelerini
(sari lekeler) piyasada bulunan kire¢ gideri-
cilerle, sirke ya da limon suyu gibi kire¢ s6-
kUcU bir maddeyle cikabilirsiniz.

e Y(izey fazla kirlenmisse, temizleyici mad-
deyi kirin Uzerine bir stingerle strtin ve
iyice islemesi icin uzun sure bekleyin. Daha
sonra islak bir bezle cam yulzeyi temizleyin.

e Cam ylzeyde meydana gelen renk atma-
lar ve lekeler normal bir durum olup kusur
degildir.

Plastik parcalar ve boyali yiizeyler

e Plastik parcalar ve boyall yUzeyleri bulasik
deterjani, 1k su ve yumusak bir bez ya da
stinger kullanarak temizleyip, kuru bir bezle
kurulayin.

e Sert metal kaziyicilar ve asindirici temizlik
malzemelerini kullanmayin. YUzeylere zarar
verebilir.

e Urlin parcalarinin birlesim yerlerinin nemli
ve deterjanli kalmamasina dikkat edin. Aksi
takdirde bu birlesim yerlerinde korozyon
meydana gelebilir.

7.2 Aksesuarlarin Temizligi

Kullanma kilavuzunda aksi belirtimedikce
Urtn aksesuarlarini bulasik makinesinde yika-
mayin.

7.3 Kontrol Panelin Temizligi

e Dugmeden kontrolll panelleri temizlerken,
paneli ve digmeleri nemli yumusak bir bez
ile silip kuru bir bezle kurulayin. Paneli te-

mizleme igin digmeleri ve altindaki conta-
lart s6kmeyin. Kontrol paneli ve digmeleri
hasar gorebilir.

e Dugmeden kontrolll iInox olan panelleri te-
mizlerken, INox temizleyicileri digme etra-
finda kullanmayin. Digme etrafinda bulu-
nan gostergerler silinebilir.

e Dokunmatik kontrol panelleri nemli yumu-
sak bir bez ile temizleyip kuru bir bezle ku-
rulayin. Urliniintizde tus kilidi 6zelligi varsa
kontrol panel temizligi yapmadan &nce tus
kilidini ayarlayin. Aksi takdirde tuslarda ha-
tali algilama gorulebilir.

7.4 Finn iginin (pisirme bélmesinin)
temizlenmesi

Finninizin igindeki yUzey tiplerine gore “Genel
Temizlik Bilgileri” [» 45] bélimtnde anlatilan
temizleme adimlarini uygulayin.

Firinin yan duvarlarinin temizlenmesi
Pisirme alanindaki yan duvarlar sadece
emaye yada katalik duvarlarla kapl olabilir.
Modele gdre degismektedir. Katalik duvar
var ise bilgi icin “Katalitik ylzeyler” [» 45] bo-
[imUne bakin.

UrGintin(iz tel rafll model ise yan duvarlarinizi
temizlemeden 6nce tel raflan yerinden ¢ika-
rn. Sonrasinda yan duvar yUzey tipine gore
“Genel Temizlik Bilgileri” [» 45] boliminde
anlatildigi sekilde temizligi tamamlayin.

Yan tel raflarin yerinden ¢ikarmak icin:

a. Yan tel rafi alt kisimdan tutun. Asagdiya
dogru ¢ekin ve alt yuvalardan kurtarin.

b. Yan tel rafi yan duvarin tersi yoninde cge-
kin.

c. Yukari ¢ekerek yan tel rafi tamamen ¢ika-
rn.
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7.5 Firin Lambasinin Temizligi

Pisirme alaninda bulunan firin lambasinin
cam kapagin kirlenmesi durumunda; bulasik
deterjani, Ilik su ve yumusak bir bez ya da
stinger kullanarak temizleyip, kuru bir bezle
kurulayin. Firin lamba arizasi durumunda iler-
leryen bolUmleri takip ederek firn lambasini
degistirebilirsiniz.

Firin lambasinin degistirilmesi

Genel Uyarilar

Finn lambasini degistirmeden énce elektrik
carpmasi riskini ortadan kaldirmak icin,
elektrik baglantisini kesin ve firnin sogu-
masini bekleyin. Sicak ylUzeyler yaniklara
neden olabilir!

Bu finnda glict 40 W’tan az, ytksekligi 60
mm’den az, ¢api 30 mm’den kiguk akkor
lamba veya G9 soketli, 60 W’tan az glicte
halojen lamba kullaniimaktadir. Lambalar
300 °C’ nin Uzerindeki sicakliklarda calis-
maya uygundur. Firn lambalari Yetkili Ser-
vislerden veya lisansli teknisyenlerden te-
min edilebilir.

Lambanin konumu, sekilde gosterilenden
farkli olabilir.

Bu Uriinde kullanilan lamba ev odalarinin
aydinlatmasinda kullanim igin uygun degil-
dir. Bu lambanin amaci kullanicinin gida
drtnlerini gérmesinde yardimcr olmaktir.
Bu Uriinde kullanilan lambalar 50 °C’nin
Uzerindeki sicakliklar gibi asin fiziksel kosul-
lara dayanmalidir.

Finninizda yuvarlak lamba varsa,

a. Urlinlin elektrik baglantisini kesin.

b. Cam kapagdi saatin aksi ydnde cevirerek

cikartin.

c. Finnlambaniz asagidaki sekilde gortlen

(A) tipi modelse, firn lambasini sekilde go-
raldiigu gibi cevirerek ¢ikarin ve yenisiyle
degistirin. Eger (B) tipi modelse sekilde
goruldugu gibi cekerek ¢ikarin ve yenisiyle
degistirin.

d. Cam kapag tekrar yerine takin.
Firininizda kare lamba varsa,

a. Urinln elektrik baglantisini kesin.
b. Tel raflari anlatima gdre sékun.

c. Lambanin koruyucu cam kapag bir tor-

navida ile kaldirin.

d. Finn lambaniz asagidaki sekilde gorulen

(A) tipi modelse, finn lambasini sekilde go-
ruldigu gibi cevirerek gikarin ve yenisiyle
degistirin. Eger (B) tipi modelse sekilde
goruldigu gibi cekerek cikarin ve yenisiyle
degistirin.

(A
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e. Cam kapag ve tel raflari tekrar yerlerine
takin.

8 Sorun Giderme

Bu boélimdeki talimatlan uygulamaniza rag-

men sorunu gideremezseniz UrUnu satin aldi-

giniz bayi ya da Yetkili Servise basvurun. Ca-

lismayan Urinu kendiniz onarmay! asla dene-

meyin.

Firin ¢alisirken firindan buhar cikiyor.

e Calisma sirasinda buhar cikmasi normaldir.
>>> Bu bir hata degildir.

Pisirme esnasinda su damlaciklar

cikiyor.

e Pisirme sirasinda ortaya ¢ikan buhar Uru-
ntn disindaki soguk ylUzeylere temas etti-
ginde yogunlasir ve su damlaciklari olustu-
rabilir. >>> Bu bir hata degildir.

Uriin 1sinirken ve sogurken metal sesleri

geliyor.

e Metal parcalar 1sindigi zaman genleserek
ses cikarabilir. >>> Bu bir hata degildir.

Uriin galismiyor.

e Sigorta bozuk veya atmis olabilir. >>> Si-
gorta kutusundaki sigortalar kontrol edin.
Gerekirse, bunlar degistirin veya yeniden
devreye sokun.

e Urlintin fisi (toprakl) prize takimamis olabi-
lir. >>> Fisin prize takilip takimadigini kont-
rol edin.

e (Urtinlinlizde saat varsa) Kontrol paneldeki
tuslar galismiyor. >>> Urintintizde tus kilidi
varsa tus kilidi etkin olabilir, Tus kilidini
devre disi birakin.

Firin lambasi yanmiyor.

e Firnin lambasi bozuk olabilir. >>> Firinin
lambasini degistirin.

e Elektrik gelmiyordur. >>> Evinizde elektrik
olup olmadigini ve sigorta kutusundaki si-
gortalar kontrol edin. Gerekirse, sigortalar
degistirin veya yeniden devreye sokun.

Firin isinmiyor.

e Firin belirli bir pisirme fonksiyonuna ve/veya
sicakliga ayarlanmamis olabilir. >>> Firini
belirli bir pisirme fonksiyonuna ve/veya si-
cakliga ayarlayin.

e Saatli modellerde; saat ayarlanmamis. >>>
Saati ayarlayin.

o Elektrik gelmiyordur. >>> Evinizde elektrik
olup olmadigini ve sigorta kutusundaki si-
gortalart kontrol edin. Gerekirse, sigortalarn
degistirin veya yeniden devreye sokun.

e Firn kapagdr acik kalmis olabilir. >>> Firn
kapaginin kapall oldugundan emin olun.
Eger finn kapag yaklasik 5 dakikadan fazla
aclk kalirsa, pisirme i¢in yapilan sure ayar-
lari iptal olur ve isiticilar galismaz.

( Saatli modellerde) Saat ekrani yanip

sOnliyor ya da saat sembolii yanik

kalmis.

e Daha 6nce elektrik kesintisi meydana gel-
mis. >>> Zaman ayarini yapin / Uriin fonk-
siyon digmelerini kapatarak, tekrar istedi-
giniz konuma getirin.

Mikrodalga calismiyor.

e Fisi prize tam olarak takilmamis. >>> Fisi
prize takin.

e Kapak ile firnin 6n boélimU arasinda ya-
banci bir madde olabilir. >>> Yabanci
maddeyi alarak kapagi tam olarak kapatin.

Mikrodalga calisirken bazi garip sesler

duyuluyor.

e Firinin icinde yabanci bir metal nesneden
kaynaklanan herhangi bir elektrik arki var.
>>> Firinin igcinden metal nesneyi cikartin.

e Firnn donanimi firn duvarlarina temas edi-
yor. >>> Firin duvari ile temasini kesin.

e Firnin icinde sabitlenmemis catal bicak ya
da pisirme aleti var. >>> Catal, bicak yada
pisirme aletini firnn igerisinden cikarin.

Yiyecek isinmiyor ya da ¢cok yavas

Isiniyor.

e Dogru calisma sUresi ve/veya gu¢ seviyesi
secilmemis. >>> Yiyecegdinizin tipine uygun
pisirme gucU ve suresi segin.
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e Yiyecek miktari normalden daha fazla mik-
tarda yada daha soguk olabilir. >>> Ek pi-
sirme sUresi ayarlayin. Yiyecegin yanma-
masi icin surekli kontrol edin.

e Firnin icinde sabitlenmemis catal bicak ya
da pisirme aleti var. >>> Catal, bicak yada
pisirme aletini firn igerisinden cikarin.

Yiyecek cok sicak, kuru ya da yanmis.

e Dogru calisma sUresi ve/veya glc seviyesi
secilmemis. >>> Yiyeceginizin tipine uygun
pisirme glcU ve suresi secip segmediginizi
kontrol edin. Finniniz zarar gdrmusse yetkili
servisi cagirnn.

Pisirme siiresi tamamlandiktan sonra

finrndan bazi sesler geliyor.

e Sogutma fani calismakta olabilir. >>> Bu
bir sorun degildir. Firn kapandiktan sonra
sogutma fani galismaya devam eder. Si-
caklik yeterince azaldiginda, fan kendiligin-
den kapanir.

Pisirme basladiktan sonra ekranda p
sembolii siirekli yanip séniiyor ve sesli
uyari veriyor.

e Firn kapagdr agik kalmis olabilir. >>> Firn
kapaginin tam kapandigindan emin olun.
Hatanin devam etmesi durumunda yetkili
servise basvurun.
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